
1 | T h a i  T r a d e  C e n t e r , C h e n n a i , I n d i a  
 

 
 
 
 
 

 
 

ธุรกิจร้านอาหารในอินเดียขยายตัวมากขึ้น 

   
ที่มา Indialocalfood.com 

ปัจจุบันนี้ธุรกิจร้านอาหารในอินเดียมีการเติบโตอย่างรวดเร็ว คาดการณ์ว่าภายในปี 2571 ตลาดจะมีมูลค่า 
79,650 ล้านเหรียญสหรัฐ จากที่มีมูลค่า 41,100 ล้านเหรียญสหรัฐ ในปี 2565 โดยภายในสิ้นปี 2566 จะมีการเปิด
บริการหรือการเพ่ิมสาขาของร้านอาหารจำนวนมากในหลายพ้ืนที่ทั้งในเมืองใหญ่ เมืองระดับ 2 และระดับ 3 เช่น MMG 
Group ผู้รับสิทธิ์แฟรนไชส์หลักของ McDonald's วางแผนที่จะเปิดสาขาใหม่ 18 แห่งในหลายพื้นท่ี เช่น เดลี โกลกาตา 
ปัญจาบ หรยาณา หิมาจัลประเทศ อุตตรประเทศ เป็นต้น ร้านอาหารขนาดใหญ่ เจ้าของ Farzi Café, Masala Library 
และ Bo Tai จะเปิดตัวร้าน (cloud kitchen) จำนวน 30 แห่งและร้านอาหารใหม่ในรัฐมัธยประเทศ รัฐทมิฬนาฑู และ
รัฐโอริสสา นอกจากนี้ Investment Information and credit Rating Agency of India Limited: ICRA คาดการณ์ว่า 
ในปี 2566 ธุรกิจร้านอาหารบริการด่วนในอินเดียมีแนวโน้มเติบโต ร้อยละ 20 – 25 โดยมีการเพิ่มขึ้นของร้านอาหาร
รายใหญ่ๆ ระหว่างปีงบประมาณ 2566 - 2568 ประมาณ 2,300 แห่ง ด้วยเงินลงทุน ประมาณ 5,800 ล้านรูปี  
ซ่ึงไม่รวมเงินลงทุนสำหรับการปรับปรุงร้านอาหาร โดยคิดเป็นมูลค่าสองเท่าของการลงทุนก่อนโควิด 

การเปิดร้านอาหารในเมืองระดับ 2 ของอินเดียได้รับความสนใจจากนักลงทุนมากขึ้น จากปัจจัยบวกหลายด้าน 
เช่น การใช้จ่ายที่เพ่ิมขึ้น สถานสันทนาการมีจำนวนจำกัด  ค่าเช่าสถานที่มีราคาต่ำกว่าในเมืองใหญ่ๆ ซึ่งอาจจะต่ำกว่า
ถึงร้อยละ 50 ธุรกิจเกิดขึ้นใหม่ที่เพ่ิมมากขึ้น รวมถึงความพยายามของผู้คนในเมืองระดับ 2 ที่ต้องการสร้างธุรกิจให้
ประสบความสำเร็จก็เป็นอีกหนึ่งปัจจัยสำคัญ เป็นต้น  

การทำธุรกิจร้านอาหารของอินเดียได้มีการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่น ร้านอาหารรายใหญ่หลายร้าน 
มีบริการแบบจัดส่งด่วน (Quick service restaurant) การสั่งอาหารออนไลน์เพิ่มมากขึ้น ร้านอาหารแบบไม่มีหน้ารา้น
มีจำนวนเพ่ิมมากขึ้น การประยุกต์อาหารท้องถิน่และอาหารต่างชาติเข้าด้วยกันเพ่ือสร้างความแตกต่างและจุดเด่นของร้าน 
การนำเสนออาหารที่หลากหลายตามกลุ่มผู้บริโภค เช่น อาหารมังสวิรัต อาหารเพ่ือสุขภาพ อาหารจำกัดปริมาณน้ำตาล 
เป็นต้น นอกจากนี้ การนำเสนอของกลุ่มผู้ทรงอิทธิพลในสื่อออนไลน์ที่มีการทดลองอาหารและถ่ายทอดบรรยากาศ
ภายในร้านอาหารก็มีผลต่อธุรกิจร้านอาหารในปัจจุบันด้วยเช่นกัน  

วันที่ 30 ตุลาคม  - 5 พฤศจิกายน 2566 
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สำหรับผู้ประกอบการไทยที่สนใจทำธุรกิจร้านอาหารในอินเดีย อาจจะลองศึกษาแนวทางการดำเนินธุรกิจ

ร้านอาหารในอินเดีย ซ่ึงจะต้องมีการขออนุญาตจากหลายหน่วยงานต่างๆ โดยมีรายละเอียดดังนี้  
1. จดทะเบียนการธรุกิจค้า (business entity) กับกระทรวงกิจการองค์กร (Ministry of Corporate Affairs: MCA) 

ซึ่งมีทั้งในรูปแบบคนเดียว (One Person Company: OPC) ห้างหุ้นส่วนจำกัด  (Limited Liability Partnership: LLP) 
และบริษัทจำกัด (Private Ltd.) https://www.mca.gov.in/MinistryV2/incorporation_company.html 

2. ขอใบอนุญาตความปลอดภัยและมาตรฐานอาหาร (FSSAI License) จากหน่วยงานด้านความปลอดภัย
และมาตรฐานอาหาร (The Food Safety and Standards Authority of India) https://foscos.fssai.gov.in 

3. จดทะเบียนพระราชบัญญัติร้านค้าและสถานประกอบการ (Shop and Establishment Act Registration) 
กับกรมแรงงานของรัฐที่ต้องการเปิดร้านอาหาร 

4. ขอใบอนุญาตประกอบธุรกิจ (Business License) จากหน่วยงาน Municipal corporation และจะต้องมี
การต่ออายุทุกปี และใบรับรองการไม่คัดค้านในการเปิดร้านอาหาร (No Objection Certificate:  NOC) จากเพื่อนบ้าน 
3 ราย และหน่วยงานดับเพลิง (Fire department) 

5. ขอใบอนุญาตเปิดสถานที่รับประทานอาหาร (Eating House License) จากสำนักงานตำรวจในเมือง 
ที่ต้องการเปิดร้านอาหาร (Licensing Police Commissioner)   

6. การลงทะเบียนเสียภาษี (Good and Services Tax: GST Registration) https://reg.gst.gov.in/registration 
7. การจดทะเบียนเคร ื ่องหมายการค้า  (Trademark Registration) ก ับสำนักงานควบคุมส ิทธิบ ัตร  

การออกแบบ และเครื่องหมายการค้า (Office of the controller general of patents, designs and trade marks) 
กรมส่งเสริมอุตสาหกรรมและการค้าระหว่างประเทศ ซึ่งการจดนี้ไม่ได้มีการบังคับจากรัฐบาลอินเดียน แต่จะช่วยป้องกัน
การเลียนแบบชื่อหรือเครื่องหมายการค้า https://ipindia.gov.in/ 

นอกจากเอกสารตามข้อ 1 – 7 แล้วอาจจะมีเอกสารที่ต้องขอเพิ่มเติมขึ้นอยู่กับธุรกิจที่ จะดำเนิน เช่น กรณี 
ในร้านอาหารมีการขายเครื่องดื่มแอลกอฮอลล์ จะต้องมีการขออนุญาตขายเครื่องดื่มแอลกอฮอลล์ เป็นต้น  
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