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Einmal kochen wie Master Chef Nooror. Sie ist
die Griinderin der Marke Blue Elephant, besitzt
gleichnamige Restaurants in Bangkok, Phuket und
Kopenhagen und kocht fallweise fiir die
thailindische Konigsfamilie. Sie kennt die
Vielseitigkeit und Beliebtheit der Thai-Kiiche wie
keine andere.

Gewinnnen Sie 5x2 Tickets
fiir die Teilnahme an der
Online Cooking Class.

Advertorial

19. Oktober 2021

- Fiir einen Abend selbst zu Chef

Nooror werden

Aufihren Spuren wandeln wir nun, wenn wir beim
Online Cooking riechen und schmecken, dass
Thai Food auch zukiinftig nicht von unseren
Tellern wegzudenken ist. Besonders angetan hat es
uns das Thai-Curry in gelb, griin oder rot. Ob
vegan, mit Fisch oder Fleisch, es passt zu jeder
Tages- und Jahreszeit. Fiir authentischen
Geschmack muss man allerdings nicht in den
Flieger steigen und nach Bangkok reisen. Mit den
richtigen Zutaten und dem passenden Know-How
werden Herr und Frau Osterreicher selbst zu Chef’
Nooror. Zu welchen Marken man greifen sollte und
worauf man beim Kochen achten muss, zeigt eine
Online Cooking Class mit den Curry Pasten von
Blue Elephant, Roi Thai Kokosmilch, Everest Reis
& Co.

EICIIE]

B artkel drucken

© Zoé Karapetyan

Hard Facts zum Event

Online Cooking Class fiir authentische Thai-Kiiche

+ Wann: 11. November 2021 um ca. 17 Uhr
« Ort: Online

Gewinnspiel

Gewinnnen Sie 5x2 Tickets fiir die Teilnahme an
der Online Cooking Class und werden Sie fiir
einen Abend selbst zu Chef Nooror. Senden Sie
einfach eine Mail an

thaifood@ massgeschneidert.at und schon nehmen
Sie teil. Wir wiinschen viel Gliick!

E-MAIL SENDEN TEILNEHMEN

= = & & s a 1 o o = =
a9de falstaff.at GZNLUUL'J‘U"L"?IC‘]LLaS‘NC‘]Elﬁfliﬂ']u@']vmiLLa%I’Ju@u@‘UWu@‘U@\‘]@@ﬁlﬁ]iﬂ

a v

= ¥ ! ¥
Qmmmaulmmmw 3.5 anuAuU

E
Gewinnnen Sie 5x2 Tickets fir die Teilnahme an der Online Cooking Class. L6

MEHR ERFAHREN >

O wlavmsmasy O wssghamsaanu O wwaldunsaana O nanufuduazuing M aug

e Feyasneg Ausng Wudeyaildanuvasdeyaiivannvans wazmswewnsteyaluluiieagusvasdlunmslidoyauidaulawiniu Tnedinouduaiunsdlusiessne

o A o S o oy s
a ngadeunn shisuinveuanudemelaienainiunnmsifiyaaatideyailuldlinlaemila

CALL CENTER 1169
www.ditp.go.th
www.thaitrade.com

nsuduaiuN1sAIsERIUsTImA
563 D.UUNYT 7.UNNTEAD B.4104
2.UuUMY3 11000

drinaudaaiunisarludrsUssma
o nadBuu

Tel.: 0043 /1/7485020

Fax: 0043/1/7485020-12

E: viennaoffice@tradewiththailand.com
W: www.ditp.go.th/german
Facebook: Thai Trade Center, Vienna



19.11.2021, 17:06

Recipe Challenge:

Rezept kreieren & gewinnen

& &

Liebhaber der Thai-Kiiche kdnnen nun zeigen v
Rahmen der Recipe Challenge werden die 10 b
Auf die Gewinner warten fantastische Preise.
@ Florence Stoiber

"Heute" und Blue Elephant laden
Challenge ein: Kreiere ein authel
Rezept und gewinne tolle Preise

THAI FOOD IS FUTURE FOOD

"Thai Cooking is fun" — unter diesem Motto wi
authentische Thai-Kiiche ausgerufen. Alle Tha
aufgefordert, den Kochloffel zu schwingen unc
nicht nur geschmacklich tiberzeugt, sondern a
Auge isst bekanntlich mit.

19.10.2021, 15:00

Online Kochkurs fiir
authentische Thai-Kiiche zu
gewinnen

Thai-

Heute

PHADT

Thai Gelbe.
e Cory e

Online Kochkurs fiir authentische Thai-Kiche zu
gewinnen
"Heute" verlost 3x2 Tickets fir die Teilnahme an der Online Cooking Class

am 11. November mit Blue Elephant, Roi Thai & Everest Reis.

Egal, ob Curry, Pad Thai oder Sommerrolle - die einzige Vorgabe lautet,
dass es sich um authentische Thai-Kiiche handeln muss.

Mit den richtigen Produkten gelingt das auch ganz einfach. An
das "Thailand Trust Mark"-Symbol von DITP* achten oder auct
etablierten Thai-Marken wie Blue Elephant, Everest Jasmin Rei =

Thai Kokosmilch greifen.

THAI-KUCHE AUTHENTISCH
Gewinnen Sie Tickets fiir
eine Online Cooking Class

6o

Jetzt mitmachen!

1/3: Die authentische Thai-Kiiche steht im Zentrum der Recipe Challenge.
@ Florence Stoiber

DITPZA_
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hererbsen, eines der vielen kostlichen Gerichte der
ailandischen Kiche.

it 3x2 Tickets fiir die Teilnahme an
oking Class am 11. November mit
, Roi Thai & Everest Reis.

JRE FOOD: Authentische Thai-Kiiche fiir Zuhause

Master Chef Nooror. Sie ist die Griinderin der Marke

zt gleichnamige Restaurants in Bangkok, Phuket und
icht fallweise fir die thailandische Konigsfamilie. Sie
teit und Beliebtheit der Thai-Kiiche wie keine andere.

Mit den richtigen Zutaten und dem passenden Know-How werden Herr
und Frau Osterreicher selbst zu Chef Nooror.

Auf ihren Spuren wandeln wir nun, wenn wir beim Online Cooking riechen
und schmecken, dass Thai Food auch zukinftig nicht von unseren Tellern
wegzudenken ist. Besonders angetan hat es uns das Thai-Curry in gelb,
griin oder rot. Ob vegan, mit Fisch oder Fleisch, es passt zu jeder Tages-
und Jah it. Flr muss man allerdings nicht
in den Flieger steigen und nach Bangkok reisen.

Zu welchen Marken man greifen sollte und worauf man beim Kochen
achten muss, zeigt eine Online Cooking Class mit den Curry Pasten von
erest Reis & Co.

Recipe Challenge: Thai-
Bezept kreieren & gewinnen

+ Thai-Kiiche

sen 3x2 Tickets fiir die Teilnahme
an der Online Cooking Class fiir authentische Thai Kiiche.
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THAI-KUCHE AUTHENTISCH
Gewinnen Sie Tickets fiir eine Online
Cooking Class

Thailéndische Rezepte und Kiiche gehéren zu den
abwechslungsreichsten der Welt. Erleben Sie die authentische
Thai-Kiche fiir Zuhause und gewinnen Sie mit uns 5x2 Tickets
fiir die Teilnahme an einer Online Cooking Class.

oo

DITPZA_

Ou befindust dich hier: Horme » Gamiresie

THAIFOOD IS FUTURE FOOD
Authentische Thoi-Kiche fir Zuhause

20102021 146

Einmol kochen wie Moster Chef Nooror. Sie ist die Gronderin der Marke Blue Elephont,

bosit ige Restaurants in Bangkok, Phuket und Kopenhogen und kocht
fallweise for di d itigheit und Beliebheit
der Thai-Kiche wie keine andere. Auf ihren Spuren wandeln wir nun, wenn wir beim
Online C schmecken, dass Thai Food auch zukanfg ni unseren

Tollorn wegzudankan ist

Besonders angetan hat es uns das Thai-Curry in gelb, grdn oder rot. Ob vegan, m Fisch
‘odor Fleisch, o5 passt zu jeder Toges- und Johreszot. For outhentischen Geschmack muss
flercings nichtin den Flieger steigen und nach Bangkok reisen. Mi den richtigen
Zutoten und dem possandan Know-How werden Herr und Frou Osterrsicher selbst zu
Chef Nooror. Zu welchen Marken man gredfen sollte und worauf man beim Kochen

‘ochten muss, zeigt eine Online Cooking Class mit den Curry Posten von Blue Elephant,
Roi Tha Kokosmilch, Everost Reis & Co.
Gewinne zwei Tickets fir die Teilnahme an der Online Cooking Class

Am 1. November 2021, ca. 17 Uhr, findet die Online Cooking Class fir authentische
Thai-Kiiche statt. Wir verlosen fir die Teilnahme daran 3x 2 Tickets -

A a 4

a8 Krone.at fauduiurinvemsdoiuia a8 Woman.at faduiuledvasiingans

fgendnviegeanluseainiouasingusy gnmanIsufunilavesUseing Jailgeu
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25.10.2021 00:20 | GEWINNSPIELE “ l

THAI-KUCHE AUTHENTISCH
Gewinnen Sie Tickets fiir eine
Online Cooking Class

Thaildndische Rezepte und Kiiche gehéren zu den abwechslungsreichsten
der Welt. Erleben Sie die authentische Thai-Kiiche fiir Zuhause und
gewinnen Sie mit uns 5x2 Tickets fiir die Teilnahme an einer Online Cookin

Thai-Kiiche: Gewinne 2

B Tickets fiir eine Online
0co0 ) Cooking Class

Einmal kochen wie Master Chef Nooror. Sie ist die Griinderin der Marke Blue
Elephant, besitzt gleichnamige Restaurants in Bangkok, Phuket und
Kopenhagen und kocht fallweise fiir die thaildndische Konigsfamilie. Sie
kennt die Vielseitigkeit und Beliebtheit der Thai-Kiiche wie keine andere. Auf
ihren Spuren wandeln wir nun, wenn wir beim Online Cooking riechen und
schmecken, dass Thai-Food auch zukiinftig nicht von unseren Tellern
wegzudenken ist.

Authentische Thai-Kliche fir Zuhause:
Zu welchen Marken man greifen solite
und worauf man beim Kochen achten
muss, zeigt eine Online Cooking Class.

Wir verlosen fiir die Teilnahme daran
Besonders angetan hat es uns das Thai-Curry in gelb, griin oder rot. Ob vega

mit Fisch oder Fleisch, es passt zu jeder Tages- und Jahreszeit. Fur 3X2 -rl(;kets £ jetZt mitmaChen und
i muss man ings nicht in den Flieger steigen gewinnen!

und nach Bangkok reisen. Mit den richtigen Zutaten und dem passenden
Mehr erfahren »

Know-How werden Herr und Frau Osterreicher selbst zu Chef Nooror. Zu
O wlavmsmasy O wssghamsaanu O wwaldunsaana O nanufuduazuing M aug

welchen Marken man greifen sollte und worauf man beim Kochen achten
muss, zeigt eine Online Cooking Class mit den Curry Pasten von Blue
Elephant, Roi Thai Kokosmilch, Everest Reis & Co.
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Online Cooking Class fiir Thai-Kiiche

Einmal kochen
wie Master
Chef Nooror.
Sieistdie
Griinderin der
Marke Blue Ele-
phant, besitzt
gleichnamige
Restaurantsin
Bangkok, Phu-
ket und Kopen-
hagen und kocht fallweise fiir die thailandische Kénigsfami-
lie. Zu welchen Marken man greifen sollte und worauf man
beim Kochen achten muss, zeigt eine Online Cooking Class
mit den Curry Pasten von Blue Elephant, Roi Thai Kokos-
milch, Everest Reis & Co.

=

BARBARA DANGL/MINTNMELON

Verlost werden 5 x 2 Tickets fiir die Teilnahme an der
Online Cooking Class am Donnerstag, dem 11. November,
um 17 Uhr. Mitspielen bis 2. November unter SNCARD.SN.AT.

aaledefiun Salzburger Nachrichten &g

Hgandfiaind1 70,000 atuuazileund
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THAI FOOD

is Future Food

‘Wenn wir uns aktuell
bei einer Sache sicher
sind, dann dass wir
Spaf} im Leben
brauchen. Und was
macht mehr Spaf}

als gutes Essen, das
auch noch schnell
zubereitet werden
kann? Ganz nach dem Motto ,Thai Cooking is Fun*
begeben wir uns gedanklich in das schéne warme
Thailand und holen uns authentisches Thai-Feeling
auf den Teller. Denn: authentische Thai-Kiiche

muss nicht oo
Pad Thai oc By ‘ " Thai-Rezeptchallenge
Produkten | mit tollen Preisen

einfach in ¢ Sie kochen gerne asiatisch und lieben die

fvin st » e e, Kiche Thailands? Dann it dese Challenge
: g &) wie gemacht f Siel Jetat Foto und Rezept
von DITP (I . einschicken und mit ein wenig Glick tolle
; Preise von Spa-Gutscheinen bis zu
Promotion) Produktpaketen gewinnen.
Blue Elephe
Kokosmilct ZUM GEWINNSPIEL >>

Authentisc]
Instagram 1
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LIFESTYLE | 18112021

THAI FOOD IS FUTURE
FOOD

Zeig deine Kochkiinste und probier dich in
authentischer Thai-Kiiche! Schwing den
Kochldffel und kreiere ein Rezept, das nicht nur
geschmacklich, sondern auch optisch iberzeugt.
Schick ein Foto des fertigen Gerichts ein und
gewinne einen von zehn tollen Preisen:

(] -] Je] -

Themen: THAI FOOD, RECIPE, THAI FOOD RECIPE,
REZEPTE, KOCHEN, THAILANDISCHES ESSEN WIEN,
THAILAND, FLAVOURS OF THAILAND, RECIPE
CHALLENGE, KOCHEN UND GEWINNEN, SCHICKE UNS
DEIN GERICHT, COOKING

A
EINFACH KOSTLICH. Gelbes Kiirbiscurry mit Huhn. © blue
elephant

THAI COOKING IS FUN!

Unter diesem Motto wird eine Recipe Challenge fiir
authentische Thai-Kiiche ausgerufen. Alle Thai-Food-
Lover sind dazu aufgefordert, den Kochloffel zu
schwingen und ein Rezept zu kreieren, das nicht nur
geschmacklich iiberzeugt, sondern auch optisch. Denn:
das Auge isst bekanntlich mit. Egal, ob Curry, Pad Thai
oder Sommerrolle - die einzige Vorgabe lautet, dass es
sich um authentische Thai-Kiiche handeln muss. Mit
den richtigen Produkten gelingt das auch ganz einfach.
Am besten auf das , Thailand Trust Mark*-Symbol von
DITP (Department of International Trade
Promotion) achten oder auch zu etablierten Th
Marken wie Blue Elephant, Everest Jasmin Reis oder
Roi Thai Kokosmilch greifen.

Bei der Bewertung achtet die Jury besonders auf eine
kreative und authentische Umsetzung der vielfiltigen
‘Thai-Kiiche. Neben dem Rezept selbst wird auch
beriicksichtigt, wie angerichtet wird. Also nicht
vergessen, das Gericht optimal in Szene zu setzen und
ein Foto zu schieRen. Alle vollstindigen Einreichungen
(Rezept & Foto), die bis 30. November 2021 an
thaifood@nassgeschneidert at geschickt werden,
nehmen an der Recipe Challenge teil.

Unter allen Einsendungen werden die besten 10
Rezepte ausgezeichnet, und zwar - wie es die Recipe
Challenge auch von den Teilnehmerinnen verlangt -
mit zum Thema passenden Preisen. Kulinarische
Produkt-Pakete, Thai-Restaurant- und Spa-Gutscheine
warten auf die Gewinnerlnnen. Als Hauptpreis gibt es
eine Nacht in einem 6sterreichischen Hotel fiir 2
Personen zu gewinnen. Mit etwas Gliick wird das
Rezept auch verdffentlicht.

LIFESTYLE | 23112021

THAI FOOD IS FUTURE
FOOD

Zeig deine Kochkiinste und probier dich in
authentischer Thai-Kiiche! Schwing den
Kochloffel und kreiere ein Rezept, das nicht nur
geschmacklich, sondern auch optisch iiberzeugt.
Schick ein Foto des fertigen Gerichts ein und
gewinne einen von zehn tollen Preisen:

Themen: THAI FOOD, RECIPE, THAI FOOD RECIPE,
REZEPTE, KOCHEN, THAILANDISCHES ESSEN WIEN,
THAILAND, FLAVOURS OF THAILAND, RECIPE
CHALLENGE, KOCHEN UND GEWINNEN, SCHICKE UNS
DEIN GERICHT, COOKING, #THAITRADECENTERVIENNA

EINFACH KOSTLICH. Gelbes Kiirbiscurry mit Huhn. ©
Florence Stoiber

THAI COOKING IS FUN!

Unter diesem Motto wird eine Recipe Challenge fiir
authentische Thai-Kiiche ausgerufen. Alle Thai-Food-
Lover sind dazu aufgefordert, den Kochldffel zu
schwingen und ein Rezept zu kreieren, das nicht nur
geschmacklich iiberzeugt, sondern auch optisch. Denn:
das Auge isst bekanntlich mit. Egal, ob Curry, Pad Thai
oder Sommerrolle - die einzige Vorgabe lautet, dass es
sich um authentische Thai-Kiiche handeln muss. Mit
den richtigen Produkten gelingt das auch ganz einfach.
Am besten auf das , Thailand Trust Mark“-Symbol von
DITP (Department of International Trade

Promotion) achten oder auch zu etablierten Thai-
Marken wie Blue Elephant, Everest Jasmin Reis oder
Roi Thai Kokosmilch greifen.

Bei der Bewertung achtet die Jury besonders auf eine
kreative und authentische Umsetzung der vielféltigen
Thai-Kiiche. Neben dem Rezept selbst wird auch
beriicksichtigt, wie angerichtet wird. Also nicht
vergessen, das Gericht optimal in Szene zu setzen und
ein Foto zu schieRen. Alle vollstindigen Einreichungen
(Rezept & Foto), die bis 30. November 2021 an
thaifood@nassgeschneider t.at geschickt werden,
nehmen an der Recipe Challenge teil.

Unter allen Einsendungen werden die besten 10
Rezepte ausgezeichnet, und zwar - wie es die Recipe
Challenge auch von den Teilnehmerlnnen verlangt -
mit zum Thema passenden Preisen. Kulinarische
Produkt-Pakete, Thai-Restaurant- und Spa-Gutscheine
warten auf die Gewinnerlnnen. Als Hauptpreis gibt es
eine Nacht in einem dsterreichischen Hotel fiir 2
Personen zu gewinnen. Mit etwas Gliick wird das
Rezept auch verdffentlicht
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@valentinaballerina, 42,7k

@austriasginger, 23,3 k @austriasginger, 23,3 k

| PAKETNR2 | ES GIBT EINE
CHALLENGE!

RECIPE

Einfach eine E-Mail an:

thaifood@massgeschneidertat und ich w.

mega gut geschmeckt ha
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T A 4
RESTAURT- UND SPA- INE WARTEN

DIE CEWINNERINNEN. TPREIS O
ES EINE NACHT INEINEN OSTERREICHISCHEN

HOTEL FUR 2 PERSONEN 20 CEWINNEN,

HITETWAS GLUCH R0 DAS REZEPTALCH
VEROFFENTLICHT.

@pineapplesandwine, 25,1k

PROTIPPS:

/ + REISWASCHEN

 SCHALE FUR ABFALL BEREIT LECEN
+1[3VON HORBIS FALLEN WEC, WENN MAN DIE

SORALEUNDDEN STIEL HEGDEAKT )
Nachvichtsenden IV | tochcn senden

_waren gest

‘einer fthaidfood Cooking'

ss _dabei!

O wlavmsmasy O wssghamsaanu O wwaldunsaana O nanufuduazuing M aug

wnewg  Yeyaseq Ausing Wudeyaildunundsteyaivanuats wagmsmeunsteyaluluiengussasdlunslideyauddaulaviy Taedinnuduadunsiludisussna
a ngadeunn shisuinveuanudemelaienainiunnmsifiyaaatideyailuldlinlaemila

CALL CENTER 1169 nsudEsUN1IASERINUSEINA drinanudaasunisludsdssine E: viennaoffice@tradewiththailand.com

www.ditp.go.th 563 D.UUNYT 7.UNNTEAD B.4104 o nadBuu W: www.ditp.go.th/german

www.thaitrade.com Quu‘*/l“uq‘% 11000 Tel.: 0043 /1/7485020 Facebook: Thai Trade Center, Vienna
Fax: 0043/1/7485020-12



@djmosaken, 22,2k
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(§, Reyimstoiptssiay - ("9 dimosaken 3614 T PRy
NEUES VIDEO NEUES VIDEO
NEUES GEWINNSPIEL = ICH VERLOSE 3 X BLUE NEUES GEWINNSPIEL
S ELEPHANT PACKAGES & == 3X A 2
LA CARTE 2822 JAHRESABOS &

@BLUEELEPHANT AUSTRIA
GALICARTENACAZN

Ssgeschneiders,
Lpr
992U bald auf oy
@alacarte,

Mehr,

Nachvicht senden ) Nachvicht senden

@avocadobanane, 5,3k
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THAL FOOD IS
FUTURE FOOD

“Boomsrang von intagram i
ENN WIR NICHT NACH
THAILAND KONNEN HOMMT

A\ ) cookiina 21 Min

Q st s
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1th Place: Voucher Austrian hotel(1 night for 2)

— Alina & Simon Kampl: Thai Faschiertes

h

3th Place: Voucher 100 € All Reis

— Lanea Lilienthal: Saté-SpieRe mit Erdnusssauce und Minz-Reis
nach Thai-Art

5th Place: Voucher Signature Thai-Massage for 2

— Simone Wieser: Red Curry

7th Place: Product Package

— Eva Singer: Green Curry mit
gebratenem Tempeh

9th Place: Product Package

— Roland Graf: Thai-Tandoori Huhn|

2th Place: Voucher 100 € All Reis

— Lukas Schnecker: Thai Spezialcurry mit buntem Mango Salat

4th Place: Voucher Signature Thai-Massage for 2

— Christopher Riedler:Sticky Reis Maki

6th Place: Product Package

— Philipp Thomas: Rotes Hihnercurry

8th Place: Product Package

— Marion Karl: Yam wun sen

10th Place: Product Package

— Tanja Wittki: Thai Garnelen mit blanchierten Brokkoli&
Kokosreis L e
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