
ตลาดสินคาอาหารจากแมลงในญ่ีปุน 

สตท. ณ เมืองฮิโรชิมา 

 FAO ไดมีคาดการจํานวนพลเมืองโลกไววา จะเพ่ิมข้ึนเปน 9 พันลานคนในป 2050 ซ่ึงอาจจะกอใหเกิด

ปญหาการขาดแคลนอาหาร จึงมีความจําเปนท่ีจะตองหา “อาหารแหงอนาคต”ของโลกเพ่ือรองรับจํานวน

พลเมืองดังกลาว โดยมุงไปยังสิ่งท่ีจะเปน “อาหารท่ียั่งยืน” (Sustainable Food) ซ่ึงมีอยู 3 ประเภท0

1 ไดแก 

เนื้อจากพืช(Plant based meat), เนื้อเทียม (Lab-Grown Meat) และ อาหารจากแมลง(Insect Food)     

  สําหรับอาหารจากแมลง (Insect food) ไดเริ่มเปนท่ีรูจักมากข้ึนตั้งแตประมาณป 2013 ซ่ึง FAO ไดมี

การประกาศรายงาน1

2 ประเมินประโยชนของอาหารจากแมลง โดยระบุวาเปนแหลงอาหารท่ีอุดมดวยโปรตีนและ

ไขมันดี มีคุณประโยชนทางอาหารสูงและดีตอสุขภาพ โดยอาหารจากแมลงมีโปรตีนสูงถึงรอยละ 60-70 ของ

น้ําหนักแมลง ยิ่งไปกวานั้น ในข้ันตอนการผลิตอาหารจากแมลงยังกอใหเกิดแกสเรือนกระจกต่ํากวาจึงสงผล

กระทบตอสิ่งแวดลอมนอยกวาการผลิตอาหารจากเนื้อสัตว ทําใหไดรับความสนใจเพ่ิมข้ึนตามลําดับในยุโรปและ

สหรัฐฯซ่ึงใหความสําคัญกับการคุมครองสิ่งแวดลอม  ในป 2018 สหภาพยุโรปไดใหการรับรองอาหารจากแมลง

ใหเปนอาหาร Novel Food ประเภทหนึ่ง ตลาดโลกโดยรวมสําหรับสินคาอาหารจากแมลง ในป 2019 3 คิดเปน

มูลคาประมาณ 7 พันลานเยน (ประมาณ 2 พันลานบาท) และคาดการวาจะขยายตัวเปน 1 แสนลานเยนภายใน

ป 2025 

 

 

 

 

 

 จากขอมูล Insect Food Landscape Map ซ่ึงรวบรวมโดย Bugs Groove 4 ระบุวา ธุรกิจเก่ียวกับ

อาหารจากแมลงมีอยูท่ัวโลกรวม 47 ประเทศ โดยเปนบริษัทดานการเลี้ยง การผลิต คนควาวิจัย การตลาด

(จําหนาย) และอ่ืนๆ  ประเทศท่ีมีจํานวนบริษัทประเภทนี้มากท่ีสุดในโลก คือ สหรัฐฯ ซ่ึงมีจํานวนรวม 75 บริษัท 

อันดับรองลงมา ไดแก ญี่ปุน มีจํานวน 33 บริษัท อังกฤษ 28 บริษัท ฝรั่งเศส 22 บริษัท เนเธอรแลนด 22 บริษัท 

แคนาดา 18 บริษัท เยอรมัน 12 บริษัท เบลเยี่ยม 14 บริษัท ไทย 11 บริษัท และเดนมารก 11 บริษัท 

ตามลําดับ  

1 อางอิงจากรายงานโดย Nikkei XTrend เรื่อง New Player in Meat Food Technology 1 กุมภาพันธ 2021 
https://xtrend.nikkei.com/atcl/contents/18/00418/00003/?i_cid=nbpnxr_index  

2 อางอิงจากรายงานของ Asahi Shinbun Digital เรื่อง “สินคาอาหารจากแมลงกําลังมาใกลตัว ความนิยมจากคณุคาทางอาหารท่ี
มากมาย และการอนุรักษสิ่งแวดลอม” (昆虫食商品が身近に 栄養豊富、エコで人気) 
https://www.asahi.com/articles/ASP5P5HFWP5FPLFA001.html  

3 อางอิงจากรายงานของ JMR Research Institutes เรื่อง “ตลาดโลกสําหรับสินคาอาหารจากแมลง จะขยายตัวเปน 1 แสนลาน
เยนในป 2025” ( 世界の昆虫食市場 2025 年に 1,000 億円規模に) จากขาวในเวปไซต PR Times วันท่ี 21 ธันวาคม 2020 
(https://prtimes.jp/main/html/rd/p/000000025.000035568.html ) 

4 เปนขอมูลท่ีรวบรวมโดย BUGS GROOVE ณ 1 กันยายน 2019    https://bugsgroove.com/articles/2  

  ที่มา   กราฟจัดทําโดย JMR Research Institute Inc. ในรายงานของ PR Times   

กราฟ 1  แนวโน้มขนาดตลาดโลกสาํหรับสินค้าอาหารจากแมลง ร้อยล้านเยน 

คาดการ 
ปงบประมาณ
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สินคาอาหารจากแมลงในตลาดญ่ีปุน  

ในญี่ปุน แตเดิมมาก็มีวัฒนธรรมการนําแมลงหรือหนอนมารับประทานเปนอาหาร (Entomophagy) 

เชนเดียวกันกับประเทศอ่ืนๆในภูมิภาคเอเซีย  เชน การรับประทานตั๊กแตนขาว (Rice Grasshopper)  

หรือ ตัวออนของผึ้ง (Bee Larva) เปนตน  โดยเปนอาหารพ้ืนบานในบางทองถ่ิน  อาหารจากแมลงไดเริ่มไดรับ

ความสนใจอยางกวางขวางในตลาดญี่ปุน หลังจากท่ี

บริษัท Ryohin Keikaku Co., Ltd. เจาของแบ

รนด MUJI ไดออกจําหนายผลิตภัณฑอาหารจาก

แมลง คือ ขาวเกรียบจิ้งหรีด (Cricket Rice 

Cracker) เม่ือเดือนพฤษภาคม 2020 ทําใหปลุก

กระแสความสนใจอาหารจากแมลงในญี่ปุนไดอยาง

ลนหลาม โดยเปดตัวดวยการจําหนายเพียงทางออนไลนและจํากัดจํานวน ปรากฏวาจําหนายหมดภายในวันแรก

วันเดียว จนบริษัทฯตองรีบเรงหาวัตถุดิบเพ่ิมเติมเพ่ือนํามาผลิตสินคาใหมีจําหนายในเดือนตอๆไป  เม่ือปลายป 

2020 บริษัทนิตยสาร Nikkei Trendy ไดมีการคาดการเทรนสินคาอาหารยอดนิยมของป 2021 ผลปรากฏวา

อาหารจากแมลงติดอันดับ 5 ซ่ึงแสดงใหเห็นถึงกระแสความสนใจท่ีกําลังเพ่ิมข้ึนในตลาดผูบริโภคญี่ปุน 

ตอมาในเดือนมิถุนายน ปเดียวกันมีรานอาหารเปดใหมใน

ญี่ปุน ชื่อ  ANTCICADA5 (https://antcicada.com/) 

จําหนายอาหารปรุงจากแมลงโดยเฉพาะ ซ่ึงมีเมนูชวงกลางวัน

เชน ราเมน (บะหม่ี) จิ้งหรีด โดยใชน้ําซุปทําจากจิ้งหรีด และ

ปรุงดวยซอสถ่ัวเหลืองจิ้งหรีดซ่ึงผลิตจากขาวหมักผสมกับผง

จิ้งหรีด สวนบะหม่ีก็ทําจากจิ้งหรีดแหง จิ้งหรีดท่ีใช ไดมาจาก

การเลี้ยงโดยบริษัทรวมลงทุน(Venture company)ของมหาวิทยาลัย Tokushima ซ่ึงตั้งอยูบนเกาะชิโกกุของ

ญี่ปุน อาหารท่ีใชเลี้ยงจิ้งหรีดเปนธัญพืชทําใหจิ้งหรีดมีรสหวานหอม  สําหรับเมนูอาหารเย็น มีเมนูอาหารเปน

คอรส ซ่ึงใชแมลงตางๆเปนวัตถุดิบ เพ่ิมความหลากหลาย

ของรสชาติและวิธีการรับประทาน 

สินคาอาหารจากแมลงไดมีการผลิตจําหนายใน

ญี่ปุนมาแลวระยะหนึ่งแตไมเปนท่ีรูจักกวางขวางนัก มี

บริษัทท่ีผลิตจําหนายมากอนหนานี้ เชน บริษัท MNH  

https://www.mnhhappy.com/  ซ่ึงเปนผูผลิต

สินคาขนมท่ีกอตั้งมาตั้งแตป 2008 ไดผลิตสินคา

หลายหลากชนิดท่ีใชจิ้งหรีดเปนวัตถุดิบ เชน ขาว

เกรียบจิ้งหรีด ขนมวางทําจากจิ้งหรีด(cricket snacks) 

ขนมขบเค้ียวทําจากจิ้งหรีด โดยบริษัทฯซ้ือจิ้งหรีดจาก

5 จากรายงานขา่วใน Mainichi Newspaper  https://mainichi.jp/english/articles/20200107/p2a/00m/0bu/020000c  

ราเมนจิ้งหรีด หน่ึงในเมนูคอร์สอาหารเย็น 

อาหารของราน ANTCICADA 

Cricket Snacks 
นํ้าหนักสุทธิ 25 กรัม 

ราคา 186 เยน 

ข้าวเกรียบจิง้หรีด
นํ้าหนักสุทธิ 25 กรัม 

ราคา 241 เยน 
 

ขนมขบเคีย้ว 
นํา้หนักสุทธิ 25 กรัม 

ราคา 241 เยน 
 

ขาวเกรียบจิ้งหรีด ของ MUJI 

สินคาอาหารจากแมลงของบริษทั MNH 
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บริษัท Entomo Protein (https://entomo.jp/about_us) ซ่ึงเลี้ยงและ

จําหนายจิงหรีดออรแกนิค  บริษัทฯยังมีสินคาอ่ืน เชน Kaki-no-tane  (ขนม

แปงขาวญี่ปุนเปนรูปยาวเรียวเหมือนพระจันทรเสี้ยว) ผสมผงจิ้งหรีด โดยใชผง

จิ้งหรีดท่ีเปนออรแกนิคเชนกัน  

บริษัท TAKEO ( https://takeo.tokyo/ ) เปนบริษัทท่ีกอตั้งตั้งแตป 

2014 ผลิตและนําเขาสินคาอาหารจากแมลงโดยเริ่มตนดวยการจําหนายทาง

ออนไลน ปจจุบันมีท้ังผลิตและคาสงวัตถุดิบ รวมท้ังมีรานอาหารจําหนายอาหารทํา

จากแมลง จัดไดวาเปนหนึ่งในบริษัทผูนําของสินคาประเภทนี้ในตลาดญี่ปุน ในป 

2019 ยอดจําหนายไดเพ่ิมสูงข้ึนถึง 15 เทาเม่ือเทียบกับชวงกอตั้งบริษัทฯ สินคามี

ท้ังขนมขบเค้ียว อาหารแหงชนิดตางๆทําจากแมลงหลากประเภท และสินคา

อาหารอ่ืนๆ  โดยบริษัทฯ พิถีพิถันเปนพิเศษในการเลือกใชแมลงและวัตถุดิบจาก

แหลงตางๆ แรกเริ่มมีสินคาเพียง 9 รายการแตปจจุบนัเพ่ิมข้ึนเปนกวา 70 รายการ  เชน  

ดักแดหนอนไหม(Silkworm) อบแหงจาก

จังหวัดยามานะชิ ปรุงรสมิโซะ(เตาเจี้ยว) สําหรับ

รับประทานเปนกับแกลม  

ดักแดหนอนไหมลวกสุกจากจังหวัดเกียวโต 

บรรจุในลักษณะแชแข็ง โดยเปนหนอนไหมท่ีเลี้ยงเปน

พิเศษดวยใบหมอน ลวกดวยสารสกัดโรสแมรี่ผสมชา

อุยิ (Uji) ของเกียวโต  

อาราเร(ขนมแปงขาวเหนียว)ผสมแมลง ซ่ึง

ทําจากแปงขาวเหนียวของญี่ปุนและผงของจิ้งหรีด

ทองแดงลาย(Acheta domestica) ท่ีนําเขาจาก

ยุโรป โดยมีผงจิ้งหรีดผสมอยูรวมประมาณรอยละ 

7.5 หรือคิดเปนจํานวนจิ้งหรีดประมาณ 38 ตัวใน

หนึ่งซอง 

อาหารแหงทําจากจิ้งหรีดประเภทตางๆ เชน จิ้งหรีด

แหงจากจังหวัดเกียวโตสําหรับนําไปใชปรุงอาหารหรือโรย

รับประทานพรอมขาว  จิ้งหรีดแหงรมควันจากจังหวัดกุนมะ

ใชรับประทานเปนกับแกลม เปนตน 

นอกจากประเภทอาหารแหงแลว ยังมีประเภทอาหาร

บรรจุกระปอง ไดแก จิ้งหรีดตมรสหวาน หรือ Tsukuda-ni (การตมดวยโชย ุมิริน

และน้ําตาล) ซ่ึงนํามารับประทานไดหลากหลายวิธี วัตถุดิบจิ้งหรีดนํามาจากจังหวัด

เฮียวโกะโดยเลี้ยงเปนพิเศษดวยกากเตาหู 

ดักแด้อบแห้ง 
ปรุงรสมิโซะ  

45 กรัม ราคา 580 เยน 
 

อาราเร่จิง้หรีด  
นํา้หนักสุทธิ 50 กรัม 

 ราคา 580 เยน 

จิง้หรีดแห้ง นํา้หนักสุทธิ 16 กรัม ราคา 580 เยน 
และตัวอยางอาหารที่ปรุงดวยจิง้หรีดแหง 

 

จิง้หรีดแห้งรมควัน นํา้หนักสุทธิ 16 กรัม 
ราคา 580 เยน ใชรบัประทานเปนกับแกลม 

 

ดักแด้แห้งจากเกียวโต 
45 กรัม ราคา 2,480 เยน 

 

Tsukuda-ni จิ้งหรีด 
นํ้าหนักสุทธิ 40 กรัม ราคา 940 เยน  

 

Cricket KAKI-NO-TANE  
45 กรัม ราคา 580 เยน 
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พาสตาแสน็ค (Pasta Snack) เปนเสน

พาสตาซ่ึงมีสวนผสมของจิ้งหรีดถึงรอยละ 20 

หรือ เทากับจํานวนจิ้งหรีด 41 ตัวในหนึ่งซอง  

อีกท้ังยังมีเครื่องดื่ม น้ําไซเดอร(Cider)ทําจาก

แมงดา ซ่ึงนําเขาจากไตหวัน  

สินค้าอาหารจากแมลงประเภทใหม่ๆ  
ภายใตกระแสนิยมท่ีกําลังเพ่ิมข้ึน ทําใหเกิดบริษัทสตารทอัพใน

ธุรกิจอาหารจากแมลงหลายบริษัท อาทิ บริษัท FUTURENAUT 

(https://futurenaut.co.jp/) ซ่ึงตั้งเม่ือป 2019 เปนผูผลิต นําเขาและ

จําหนายสินคาอาหารจากแมลง  บริษัทฯไดพัฒนาสินคาใหมหลากหลาย

ชนิดทําจากจิ้งหรีด เชน ชอตโกแลต  วาฟเฟล(Waffle) รวมท้ังสินคา

นําเขาแปลกใหมสําหรับญี่ปุน ไดแก แทงโปรตีนทําจากจิ้งหรีด 

แบรนด SENS จากยุโรปซ่ึงผลิตจากผงจิ้งหรีดนําเขาจากไทย     

บริษัท RON corporation 

(https://ron.co.jp/index.html)ซ่ึงบริหารรานคาออนไลน 

จําหนายสินคาอาหารจากแมลงโดยเฉพาะโดยเวปไซตชื่อ 

Bugs Farm (https://bugsfarm.jp/) ไดรวมมือกับบริษัท 

Sanwa Coffee Work สินคากาแฟเบรนดวยผงทําจากแมลงตางๆ 

ไดแก กาแฟบราซิลผสมผงจิ้งหรีด กาแฟโคลอมเบียผสมผงตั๊กแตน 

กาแฟกัวเตมาลาผสมผงหนอนไหม โดยมีท้ังท่ีเปนเมล็ดกาแฟค่ัว และ

แบบ Drip bag  

รวมท้ังยังมี เครื่องดื่มแอลกอฮอลลท่ีมีสวนผสมของแมลง ไดแก 

เบียรดวง (Beetles Beer) เปนเบียรของเบลเยี่ยมผสมดวยผงโปรตีน

จากดวง ซ่ึงกลาวกันวาเปนเบียรทําจากแมลงรายแรกของโลก 

วอดกาหนอนไมไผ (Bamboo Worm Vodka) ซ่ึง

ผลิตจากหนอนไมไผ หรือ หนอนรถดวน แชวอดกา 40 วัน 

โดยใชหนอนท่ีผลิตโดยบริษัท JR Unique Foods Ltd. ซ่ึงมี

โรงงานตั้งอยูท่ีจังหวัดอุดรธานี  

บริษัทฯ ยังมีการนําเขาสินคาอาหารจากแมลง

หลากหลายประเภทจากไทย ซ่ึงมีแมลงประเภทแปลกๆ แทบ

ทุกประเภทท่ีรับประทานได เชน แมงมุม Zebra 

Tarantula อบแหง เปนตน โดยสินคาจากแมลงกวา 30 

ชนิดซ่ึงบริษัทฯ วางจําหนายทางเวปไซต Bugs Farm เปน

การนําเขาจากไทยเปนสัดสวนสูงถึงรอยละ 95  

ช๊อกโกแลตจิง้หรีด 
บรรจุ 2 แทง 

ราคาจําหนาย 600 เยน 
 

แท่งโปรตีนจิง้หรีด 
นํ้าหนักแทงละ 20 กรัม 

วาฟเฟิลจิง้หรีด 
บรรจุ 10 ชิ้น  

ราคาจําหนาย 1,520 เยน 
 

นํา้ไซเดอร์แมงดา
นํ้าหนักสุทธิ 200 มล.

ราคาจําหนาย 480 เยน 
 

พาสต้าแสน็ค 
นํ้าหนักสุทธิ 20 กรัม.

ราคาจําหนาย 540 เยน 
 

กาแฟผสมแมลง  
นํ้าหนักสุทธิ 100 กรัม ราคา 2,000 เยน 

เบียร์ด้วง 
 ปริมาตรสุทธิ 330 มล. 

ราคา 1,078 เยน 

วอดก้าหนอนไม้ไผ่ 
 ปริมาตรสุทธิ 700 มล. 

ราคา 1,670 เยน 

แมงมุมอบแห้ง 
พันธ์ุ Zebra Tarantula 
 ปริมาตรสุทธ ิ8 กรัม. 

ราคา 2,700 เยน 
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พฤติกรรมผูบริโภคในตลาดญ่ีปุนสําหรับอาหารจากแมลง 

ผูบริโภคญี่ปุนสวนใหญ ยังอาจไมคุนชินหรือไมกลาท่ีจะรับประทานอาหารจากแมลง เนื่องจากมีความรูสึก

กลัวหรือขยะแขยง  โดยเฉพาะอยางยิ่งหากเปนสินคาท่ียังคงรูปรางเปนตัวแมลงใหเห็น แต

หากทําเปนผงท่ีนําไปใชปรุงอาหาร หรือ เปนผสมในเนื้อวัสดุอาหารอ่ืนแลว มีผูบริโภคกลุม

ใหมๆซ่ึงกลาท่ีจะทดลองหรือสามารถรับประทานไดงายข้ึน โดยเฉพาะอยางยิ่งผูผลิตจะตอง

สรางความเชื่อม่ันใหผูบริโภคเก่ียวกับความสะอาดและความปลอดภัยของแมลงท่ีนํามาใช

เปนวัตถุดิบ โดยตองมีการวิเคราะหอยางละเอียดและใหขอมูลอยางชัดเจนแกผูบริโภค 

ไดเคยมีการสํารวจความเห็นของผูบริโภคในงานแสดงสินคาอาหาร Foodex ในญี่ปุน 

โดยการใหทดลองรับประทานสินคาอาหารทําจากแมลง พบวามีผูบริโภคท่ีอยากลอง

รับประทานเปนผูหญิงมากกวาผูชาย ในขณะท่ีบริษัทผูคาปลีกท่ีแสดงความสนใจและตอบรับในเชิงบวกสําหรับ

สินคาอาหารจากแมลงสวนใหญเปนบริษัทในเขตพ้ืนท่ี Kansai (พ้ืนท่ีในทางตะวันตกของญี่ปุน คือ บริเวณนครโอ

ซากา จังหวัดเกียวโตและนารา) และทางใต มากกวาบริษัทในเขตพ้ืนท่ี Kanto 

  กระแสความสนใจสินคาอาหารจากแมลงแมจะยังคงอาจจํากัดอยูในกลุม

ผูบริโภคบางกลุม แตกําลังคอยๆขยายวงกวางข้ึน โดยจะเห็นไดจาก ในป 2020 

ไดมีการเริ่มวางตูจําหนายอัตโนมัติสําหรับสินคาอาหารจากแมลงในยานพาณิชย

ใหญหลายแหง 5

6 เชน ท่ีบริเวณตลาด Ameyoko ในยาน Ueno ซ่ึงเปนตลาด

ทองถ่ินเกาแกท่ีมีชื่อเสียงในกรุงโตเกียว และท่ี Nagano Broadway บริเวณชานกรุงโตเกียวซ่ึงเปนยานสังสรรค

ของกลุมวัยรุน เปนตน การวางจําหนายผานตูอัตโนมติทําใหผูบริโภคท่ีไมเคยรูจักสินคาดังกลาวสามารถแวะเขา

ไปดูตัวอยางสินคาทีตูไดงายกวา เม่ือเทียบกับการวางจําหนายในรานซ่ึงลูกคาชาวญี่ปุนมักเกรงใจหากเพียงจะ

หยิบดูแตไมซ้ือ  จึงเปนวิธีกระตุนความสนใจซ่ึงอาจทําใหอยากซ้ือกลับไปลอง  ในป 2021 มีการวางตูจําหนาย

อัตโนมัติแบบเดียวกันนี้ในพ้ืนท่ีอ่ืนๆดวย เชน จังหวัดนางาซากิในเกาะกิวชิว และในเกาะฮอกไกโด เปนตน  

บทสรุปและคําแนะนําสําหรับผูสงออกไทย 

 สินคาอาหารจากแมลงจัดไดวาเปนสินคาแนวใหมซ่ึงคาดวาจะไดรับความสนใจและความนิยมในตลาดญี่ปุน

เพ่ิมข้ึนจากนี้ โดยคุณประโยชนของอาหารจากแมลงรวมท้ังกระแสการคุมครองสิ่งแวดลอมของโลกจะเปนสิ่งชวย

กระตุนความตองการใหมนี้ใหมีมากข้ึนและในวงกวางข้ึน  ไทยเปนประเทศท่ีมีวัตถุดิบประเภทแมลงหลากหลาย

มากมาย รวมท้ังมีตนทุนต่ําในการเลี้ยงแมลงและการผลิตเปนสินคา ดังนั้น จึงนาจะเปนสินคาสงออกใหมท่ี

นาสนใจของไทยไปยังตลาดญี่ปุน ประเด็นท่ีผูผลิตผูสงออกไทยจะตองตระหนักมากท่ีสุด คือ ความสะอาดและ

ความปลอดภัยของวัตถุดิบและการผลิต  ซ่ึงจะตองใหความสําคัญในระดับสูงสุด นอกจากนั้น การพัฒนาสินคา

ใหมๆ ใหมีความหลากหลาย และการนําเทคโนโลยีท่ีทันสมัยมาใชการผลิตก็จะชวยเพ่ิมมูลคาเพ่ิมใหสินคาของ

ไทยและสรางความสามารถในการแขงขันได 

------------------------------- 

สิงหาคม 2564 

6 ขอมูลจากรายงานโดย Nikkei XTrend  เรื่อง “เครื่องจําหนายอัตโนมัตสิําหรับสินคาอาหารจากแมลงกําลังคอยๆเพ่ิมข้ึนใน
กรุงโตเกียว”(เปนภาษาญี่ปุน) (昆虫食自販機が都内でひそかに増加中) วันท่ี 2 สิงหาคม 2020  
(https://xtrend.nikkei.com/atcl/contents/watch/00013/01118/ ) 

ผงจิง้หรีด 
นํ้าหนักสุทธิ 100 กรัม 

ราคา 1,480  เยน 
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(2) เวปไซตรวบรวมขาวและขอมลูเก่ียวกับอาหารจากแมลง Konchushoku No Semitama (https://semitama.jp/ ) 
(3) ขอมูลจากเวปไซต Nikkei XTrend https://xtrend.nikkei.com/  
(4) รายงานเรื่อง “Various customers at the Insect Gourmet Fest Vol.0” โดย Food Industry Newspaper 

(Sokuhinsangyou shinbun) News Web วันท่ี 28 พฤศจิกายน 2020 (เปนภาษาญี่ปุน)
https://www.ssnp.co.jp/news/foodservice/2020/11/2020-1127-1426-15.html  และเรื่อง  “Insect Food in 
Focus : the Challenge for Future Protein” วันท่ี 27 มิถุนายน 2020  (เปนภาษาญี่ปุน) 
https://www.ssnp.co.jp/news/soy/2020/06/2020-0626-1320-16.html  

(5) รายงานเรื่อง “An Appealing Taste of Insect Food” โดย Japan Food Journal วันท่ี 16 มีนาคม 2020  
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