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1.ข้อมูลบุคคล-องค์กรที่เข้าพบ 
1) นายเภาพิศิษฑ์ ศรีประทีป Chef และเจ้าของร้าน PadKaPaw  
 
ชื่อ : PadKaPaw  
 ที่อยู่ : 2rd floor 97-6 Sinheung-ro (Sinheung Market) Yongsan-gu Seoul 
 โทรศัพท์ :+82 10 5509 2521  โทรสาร:- 

Website: - 
E-mail: psriprateep@gmail.com 

 
2. รายละเอียดบริษัท/องค์กร 
 2.1 ก่อตั้งเมื่อ : 21 พฤศจิกายน 2543 
 

2.2 ประวัติความเป็นมา: ร้าน PadKaPaw เป็นร้านอาหารไทยตั ้งอยู ่ในประเทศเกาหลี ก่อตั ้งโดยคุณ
เภาพิศิษฑ์ ศรีประทีป เชฟคนไทยที่แต่งงานกับภรรยาชาวเกาหลี ผู้หลงไหลในอาหารไทย และต้องการแสดงถึง
เอกลักษณ์ของความเป็นไทยผ่านจานอาหารสู่สายตาชาวโลก โดยเริ่มแรก คุณเภาพิศิษฑ์ เคยมีร้านอาหารไทย 
ตั้งอยู่ที่ย่าน กังนัม ซึ่งเป็นศูนย์กลางของประเทศเกาหลี แต่เนื่องด้วยปัญหาด้านราคาค่าเช่าร้าน จึงทำให้คุณ
เภาพิศิษฑ์ ย้ายร้านอาหารไทยมาอยู่ที่ย่าน แฮบังชน บริเวณเขตยงซาน ซึ่งเป็นย่านวัยรุ่นแห่งใหม่ ที่กำลังได้รับ
ความนิยมในขณะนี้ นอกจากนี้ คุณเภาพิศิษฑ์ยังได้เข้าร่วมแข่งขันทำอาหาร ในรายการโทรทัศน์ของประเทศ
เกาหลี ชื่อว่า “Hello Plate” และได้รับรางวัลรองชนะเลิศจากการแข่งขันดังกล่าวอีกด้วย  โดยในขณะนี้ ร้าน 
PadKaPaw มีเมนูอาหารไทย หลากหลายเมนู โดยเมนูที่ได้รับความนิยมสูงสุดคือข้าวผัดกระเพรา ซึ่งเป็นที่มาของ
ชื่อร้าน นอกจากนี้ยังมีเมนูอื่นอีกมายมาย อาทิ ผัดขี้เมา ต้มยำกุ้ง และสุกี้น้ำ เป็นต้น 

 2.3 ประเภทของกิจการ 
  ( ) โรงงานผู้ผลิต ( ) ผู้ส่งออก ( ) ผู้นำเข้า ( ) ผู้ขายส่ง 
  ( ) ผู้ขายปลีก ( ) บริษัทตัวแทน ( ) ห้างสรรพสินค้า        ( ) ห้างสรรพสินค้าเฉพาะ 
  ( ) องค์กรระหว่างประเทศ  ( ) องค์กรทางการค้า   ( ) องค์กรไม่แสวงหากำไร         
             (/) อ่ืนๆ ร้านอาหารไทย  

3. สินค้าและบริการที่นำเข้าและสนใจนำเข้าจากประเทศไทย: - 
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4. สรุปผลการหารือ/เข้าพบ 
 1. ร้าน PadKaPaw ได้รับความนิยมมากในหมู่ลูกค้าชาวเกาหลี ผู้ที่ต้องการรับประทานอาหารไทย ที่มีรสชาติ
ไทยแท้ และคุณภาพดี ประกอบกับ คุณเภาพิศิษฑ์ มีชื่อเสียงเพิ่มขึ้นหลังจากได้รับรางวัลรองชนะเลิศ จากการ
แข่งขันทำอาหารผ่านรายโทรทัศน์ “Hello Plate” จึงทำให้ร้าน PadKaPaw ได้รับความนิยมมากขึ้น  
 
 2. คุณเภาพิศิษฑ์ เป็นทั้งเจ้าของร้าน และ Chef ที่ปรุงอาหารเองทุกขั้นตอน จึงทำให้คุณเภาพิศิษฑ์ มีความ
เชี่ยวชาญในด้านการบริหารร้าน ตลอดจนด้านการปรุงอาหารไทยที่มีรสชาติอาหารแบบต้นตำรับ นอกจากนี้คุณ
เภาพิศิษฑ์ ยังสมัครขอรับเครื่องหมาย Thai Select และอยู่ในระหว่างการพิจารณาผลอีกด้วย  
 
 3. สคต.ณ กรุงโซล พิจารณาแล้วเห็นว่า คุณเภาพิศิษฑ์ มีประสบการณ์ในการจัดตั้งร้านอาหารไทยในประเทศ
เกาหลี ตลอดจนมีความเชี่ยวชาญในการบริหารร้านอาหารไทย เหมาะแก่การให้คำแนะนำและให้ความรู ้แก่
ผู ้ประกอบการไทย ที ่มีความสนใจในการลงทุนจัดตั้งร้านอาหารไทยในประเทศเกาหลี ตลอดจนชี้แจงและ
ประชาสัมพันธ์เครื่องหมาย Thai Select แก่ร้าน PadKaPaw 
 
 4. สคต.ณ กรุงโซล จึงจัดทำสื่อการสัมภาษณ์ คุณเภาพิศิษฑ์ เพื่อให้ความรู้ และเผยแพร่กิจกรรมส่งเสริมและ
ประชาสัมพันธ์เครื่องหมาย Thai Select โดยจะจัดทำคลิปวิดิโอการสัมภาษณ์ คุณเภาพิศิษฑ์ และเผยแพร่ผ่าน
ช่อง Youtube Thai Trade Center, Seoul ต่อไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภายถ่ายระหว่างและหลังการประชุมหารือ 

*********************************************************************** 


