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สิงคโปร์เตรียมวางขายเนื้อไก่สังเคราะห์จากห้องทดลองเป็นที่แรกในโลก 

 
 เมื่อวันที่ 2 ธันวาคมที่ผ่านมา บริษัทเทคโนโลยีอาหาร Eat Just จากสหรัฐอเมริกา ได้แถลงข่าวเกี่ยวกับ

ผลิตภัณฑ์เนื้อไก่สังเคราะห์ของบริษัทว่าได้รับการอนุมัติและตรวจสอบความปลอดภัยโดยส านักงานอาหารของ

สิงคโปร์ (Singapore Food Agency: SFA) ซึ่งเป็นประเทศแรกในโลกที่อนุญาตให้ขายเนื้อสัตว์สังเคราะห์อย่าง

เป็นทางการ โดยเริ่มต้นจะใช้เนื้อไก่สังเคราะห์นี้เป็นส่วนผสมในเมนูไก่นักเก็ต และมีแผนวางขายในร้านอาหารใน

สิงคโปร์ในไม่ช้านี้ 

 เนื้อไก่สังเคราะห์หรือเนื้อไก่จากห้องทดลองนี้ได้มาจากการเพาะเซลล์ในห้องทดลองทางวิทยาศาสตร์ 

โดยเซลล์ที่น ามาเพาะนั้นมากจากการตัดเอาชิ้นเนื้อ (Biopsies) จากไก่ที่มีชีวิตอยู่ เพาะเลี้ยงจนเจริญเติบโต และ

สารอาหารที่น ามาหล่อเลี้ยงเซลล์ก็น ามาจากพืช จึงถือว่าเป็นการสังเคราะห์เนื้อไก่เพ่ือการบริโภคที่ไม่ต้องมีการฆ่า

ไก่เลยแม้แต่ตัวเดียว นอกจากนี้ เนื้อสัตว์ที่เพาะเลี้ยงโดยกรรมวิธีดังกล่าว สามารถหลีกเลี่ยงปัญหาการปนเปื้อน

เชื้อแบคทีเรียจากของเสียในสัตว์ และยังปราศจากยาปฏิชีวนะและฮอร์โมนเร่งอีกด้วย อีกทั้งยังมีโปรตีนใน

ปริมาณสูง มีกรดอะมิโนที่หลากหลาย และมีไขมันไม่อ่ิมตัวเชิงเดี่ยวที่ดีต่อสุขภาพและแร่ธาตุหลายชนิดที่ร่างกาย

ต้องการ โดยกระบวนการผลิตทั้งหมดเกิดขึ้นที่ห้องทดลองในหน่วยงานวิจัยอาหาร Food Innovation and 

Resource Center ภายใต้การดูแลของ Singapore Polytechnic และ Enterprise Singapore โดยในขั้นตอน

การขออนุมัติจาก SFA เป็นไปตามกฎระเบียบที่เคร่งครัด ซึ่ง Eat Just ได้ใช้เวลากว่าหลายเดือน และได้เชิญ

ผู้เชี่ยวชาญหลายแขนงในการจัดรวบรวมบันทึกขั้นตอนกระบวนการผลิตอย่างละเอียด เพ่ือให้ตรงตามมาตรฐานที่

เข้มงวดตามที่ SFA ก าหนด 

SFA แถลงว่า การอนุมัติเป็นไปตามกฎระเบียบว่าด้วยความปลอดภัยของอาหารประเภทที่เรียกว่า 

อาหารใหม่ (Novel Food)1 อาทิ โปรตีนท าจากพืช และเนื้อสัตว์สังเคราะห์จากห้องทดลอง ซึ่งกฎระเบียบนี้เริ่ม

ใช้บังคับเมื่อเดือนพฤศจิกายน 2562 โดยได้ระบุว่า ผู้ประกอบการที่ต้องการจะผลิต น าเข้า หรือจ าหน่ายอาหาร

ประเภท Novel Food จะต้องยื่นรายงานการประเมินความปลอดภัยในสินค้า เช่น ความเป็นพิษ สารก่อภูมิแพ้ 

ความปลอดภัยของกระบวนการผลิต วัสดุอุปกรณ์ที่ใช้ และวิธีควบคุมป้องกันไม่ให้มีสารพิษเจือปนในกระบวนการ

ผลิต เพ่ือประกอบการขออนุมัติอนุญาตจ าหน่ายในสิงคโปร์ ซึ่ง SFA จะพิจารณาโดยค านึงถึงความปลอดภัยของ

ผู้บริโภคเป็นหลัก โดย SFA ได้ตั้งคณะกรรมการพิจารณา ประกอบไปด้วยนักวิทยาศาสตร์ด้านอาหารทั้งหมด     

8 ราย เพ่ือศึกษาตรวจสอบ ก่อนมีการอนุมัติในท้ายที่สุด 

 นาย Josh Tetrick ผู้ก่อตั้งบริษัท Eat Just กล่าวว่า ประเทศสิงคโปร์เป็นผู้น าในนวัตกรรมด้านต่างๆ 

เช่น ด้านไอที ด้านเทคโนโลยีชีวภาพ รวมถึงด้านอาหารเพ่ือสุขภาพ ซึ่งเป็นหนึ่งในเหตุผลที่บริษัทเลือกสิงคโปร์

เป็นประเทศแรกในการขออนุมัติเปิดตัวสินค้า และมั่นใจว่าการอนุมัติเนื้อสัตว์สังเคราะห์ครั้งแรกนี้จะน าไปสู่การ

อนุมัติครั้งต่อไปทั้งในสิงคโปร์ และในประเทศอ่ืนอย่างแน่นอน โดยในช่วงเริ่มแรก บริษัทมีแผนการวางจ าหน่าย

                                                           
1
 วัตถทุี่ไม่เคยบริโภคเปน็อาหารมาใช้เปน็อาหารหรือสว่นประกอบอาหาร อกีทั้งมีการพฒันากระบวนการผลิตอาหารโดยใช้เทคโนโลยีที่ไม่เคยใช้มากอ่น 
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ผลิตภัณฑ์ไก่สังเคราะห์ในเมนูไก่นักเก็ต ผ่านร้านอาหารต่างๆ ก่อนที่จะจ าหน่ายตามร้านค้าและซูเปอร์มาเก็ต

ทัว่ไป ทั้งนี้ ราคาจ าหน่ายของผลิตภัณฑ์ จะใกล้เคียงกับราคาเนื้อไก่ชั้นดี ซึ่งในอนาคต นาย Josh คาดว่าบริษัทจะ

เริ่มทยอยแนะน าผลิตภัณฑ์จากไก่สังเคราะห์ในเมนูอ่ืนๆ เพ่ิมเติม และเชื่อมั่นว่าอีกไม่กี่ปีต้นทุนราคาของเนื้อไก่

สังเคราะห์ของตนน่าจะลดลง จนอาจเทียบเท่ากับราคาเนื้อไก่ท่ัวไปก็เป็นได้ 

 ส าหรับบริษัท Eat Just นั้นเพิ่งเริ่มก่อตั้งขึ้นเมื่อปี 2554 และในเดือนตุลาคม 2563 ที่ผ่านมาได้ประกาศ

เป็นหุ้นส่วนกับบริษัท Proterra Investment Partners Asia เพ่ือก่อสร้างโรงงานผลิตโปรตีนจากพืชในสิงคโปร์ 

ด้วยเงินทุน 120 ล้านเหรียญสหรัฐ (ประมาณ 3,614 ล้านบาท) และบริษัทยังมีประสบการณ์ในการพัฒนา 

ผลิตภัณฑ์อ่ืนๆ เช่น ไข่ท่ีท าจากพืช และ มายองเนสมังสวิรัติ โดยบริษัทตั้งเป้าที่จะจดทะเบียนในตลาดหลักทรัพย์

ในอนาคตอันใกล้นี้ต่อไป 

ผลิตภัณฑ์ทดแทนเนื้อสัตว์ (Meat Substitutes) เริ่มได้รับความนิยมมากขึ้นในช่วงไม่กี่ปีที่ผ่านมา 

เนื่องจากผู้ผลิตในอุตสาหกรรมเนื้อสัตว์มีความกังวลที่เพ่ิมขึ้นเกี่ยวกับผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมของการท าฟาร์ม

ปศุสัตว์ และทรัพยากรอาหารที่มีอยู่จ ากัด อาจไม่เพียงพอกับประชากรโลกที่เพ่ิมขึ้นต่อเนื่อง อ้างอิงจากรายงาน

จัดท าโดยธนาคาร Barclays ในปี 2562 ถึงประมาณการตลาดโลกส าหรับเนื้อสัตว์ทางเลือกซึ่งขณะนี้มีมูลค่า    

14 พันล้านเหรียญสหรัฐ (ประมาณ 422 พันล้านบาท) หรือเทียบเท่ากับ 1% ของมูลค่าตลาดโลกของเนื้อสัตว์

ทั้งหมด และอาจมีโอกาสขยายได้ถึง 10 เท่าในปี 2572 
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