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ตลาดขาวไทยในญี่ปุนและรูปแบบการจําหนาย 
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ชาวญี ่ปุ นส วนใหญนิยมบริ โภคขาว พันธุ เมล็ดสั ้น 

(Japonica) ท่ีมีคุณภาพสูง โดยญี่ปุนรับประทานขาวเปน

อาหารหลักของมือ้ นอกจากขาวหุงสุกแลวก็นิยมใชขาว

เปนวัตถุดิบในการทําอาหาร และเครื่องดื่ม เชน ขาวปน 

ซูชิ โมจิ ขนมอบกรอบ และสาเก เปนตน อยางไรก็ตาม

จากอัตราการเกิดลดลงและสังคมผูสูงวัยในญี่ปุนสงผล

ใหอุปสงคการบริโภคขาวในครัวเรือนกลับมีแนวโนม

ลดลงปละกวา 1 แสนตัน ในป 1962 ปริมาณบริโภค

ขาวของชาวญี่ปุนเฉลี่ยสูงสุดอยูท่ี 118.3 ก.ก. ตอคนตอป 

แตในป 2017 หดตัวเหลือเพียง 54.2 ก.ก. ตอคนตอป 

ในขณะที่ ญี่ปุ นผลิตขาวสําหรับบริโภคในครัวเรือนได 

7.7782 ลานตนในป 2018 

  ญีปุ่นเปดใหมีการนําเขาขาวภายใตระบบ Minimum Access (MA) ซึง่เปนระบบโควตาภาษี การนําเขา

ภายใตโควตาไมตองเสียภาษี โดยกระทรวงเกษตร ปาไม และประมงญี่ปุน (Ministry of Agriculture, Forest 

and Fisheries: MAFF) ทําการประมูลการนําเขา ซึ่งกําหนดโควตานําเขาไวปละ 770,000 ตัน การนําเขานอก

โควตาตองเสียภาษีมากท่ีสุด 341 เยนตอกิโลกรัม (ปจจุบันเสียภาษีอยูท่ี 49 เยน/กก.)  วิธีการประมูลนําเขาขาว

แบงเปน 2 ลักษณะ ดังนี้  

ระบบ Ordinary Import 

 

 

 

 

 

 

 

       1) Ordinary Import - ระบบการนําเขาขาวเพื่อใชในการอุตสาหกรรม เชน การแปรรูปและอาหารสัตว 

โดยหนวยงานภายใตกระทรวงฯเกษตรญี่ปุนเปนผูกําหนดปริมาณและชนิดของขาวที่จะประมูลดวยการสํารวจ
ความตองการของผูใชขาวในอุตสาหกรรม เชน การผลิตสาเก มิโซะ ขนมอบกรอบ ชิโอะโคจิ (เคร่ืองปรุงรส

ดัง้เดมิของญ่ีปุ่ นชนิดหนึง่โดยมีข้าวมอลต์และเกลือเป็นส่วนประกอบในการผลิต) รวมทัง้ใชเปนสวนหนึง่ของ

ขาวสํารองและเก็บไวเพ่ือบริจาคขาว รัฐบาลญี่ปุนกําหนดโควตานําเขาขาวภายใตระบบนี้ไว 670,000 ตันตอป  

แนวโน้มการบริโภคข้าวของชาวญ่ีปุ่ นระหว่างปี 1960 ถึง ปี 2017  

(ปริมาณบริโภคตอ่คนตอ่ปี)  

ระบบการนําเขาและจําหนายขาวตางประเทศ 

ผู้ นําเข้า รับซือ้โดย  รัฐบาลญ่ีปุ่ น จดัประมลูและ 

จําหน่ายให้ 
ผู้ ใช้ข้าว  

(สญัญาการมอบให้ผู้ นําเข้าเป็นตวัแทนจดัซือ้) 

หนว่ย : กิโลกรัม 

54.2 
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 2) Simultaneous Buy & Sale (SBS) – ระบบการนําเขาขาวเพื่อใชในการบริโภคครัวเรือนและ

รานอาหาร (Table Use) ภายใตระบบนีผู้ทีต่องการใชขาวแจงความตองการตอผูนําเขาวาประสงคจะนําเขาขาว

ประเภทใด จากแหลงใด และผูตองการใชขาวกับผูนําเขารวมกันประมูลขอนําเขา คูที่ประมูลไดคือคูที่เสนอคา 

mark up (ผลตางของราคาท่ีเสนอขายใหกระทรวงเกษตรฯกับราคาซ้ือคืน) สูงสุด ปริมาณการนําเขาภายใต SBS 

กําหนดไว 100,000 ตันตอป   

 

 ทัง้นี ้ผูที่เขารวมประมูลแตละแบบขางตนตองเปนผูไดรับการขึ้นทะเบียนไวกับ Grain Trade Division  

(ชือ่เดิมคือ Food Agency : FA) ซึง่เปนหนวยงานภายใต MAFF และมีใบอนุญาต (license) นําเขาขาวจํานวน 

25 บริษัท สวนใหญเปนบริษัท trading firm เชน Itochu Corporation, Kanematsu Corporation เปนตน 

  

กฎระเบียบการนําเขา / โควตา 

 รัฐบาลญีปุ่นเขมงวดกับการควบคุมมาตรฐานและคุณภาพสินคาอาหารรวมทัง้ขาว กอนการสงออกขาวไป

ญีปุ่นตองผานการตรวจคุณภาพ โดยบริษัทตรวจสอบขาวทีร่ับรองโดยรัฐบาลญีปุ่น คือ OMIC หรือ Overseas 

Merchandise Inspection Co., Ltd ซ่ึงมีสาขาอยูท่ีประเทศไทยดวย 

ผู้ นําเข้า 

(รับซือ้โดย)  รัฐบาลญ่ีปุ่ น 
(จําหน่ายให้)  

ผู้ ใช้ข้าว 

(สญัญาการซือ้ขายแบบพิเศษ) 

สองฝ่ายซือ้ขายโดยตรง 

ระบบ Simultaneous Buy & Sales 
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  ในแตละปปริมาณนําเขาขาวสหรัฐฯหรือออสเตรเลียไมเสถียรเนื่องจากเปนขาวพันธุเมล็ดสั้นถึงกลาง 

ซ่ึงมีวัตถุประสงคเพ่ือทดแทนการบริโภคขาวญี่ปุน ตางกับขาวไทยโดยเฉพาะขาวหอมมะลิมีเอกลักษณโดดเดน

และเปนท่ีตองการของผูบริโภคกลุมชาวตางชาติท่ีอาศัยอยูในญี่ปุนซ่ึงนิยมบริโภคขาวเมล็ดยาวมากกวา สําหรับ

ตลาดขาวเมล็ดยาวนั้นขาวไทยเปนท่ีตองการมากท่ีสุด  

 ปริมาณการนําเขาขาวตางประเทศในแตละปมีความผันผวนเนือ่งจากปจจัยหลายดาน เชน 1) ปริมาณ

ผลผลิตของขาวญี่ปุ น หากมีผลผลิตจํานวนมากจะทําใหราคาขาวญี่ปุ นถูกลง สงผลใหปริมาณนําเขาขาว

ตางประเทศลดลงเชนกัน 2) ภัยพิบัติอยางเชนแผนดินไหวครั้งใหญคันโตในป 2011 ซ่ึงสงผลกระทบตอปริมาณ

ผลิตขาวในญี่ปุนไมเพียงพอตอความตองการ 3) ปญหาประชากรญี่ปุนลดลงและสังคมผูสูงวัยซึ่งสงผลตอ

ปริมาณบริโภคท้ังขาวญี่ปุนและขาวตางประเทศมีแนวโนมลดลงในชวงหลายปท่ีผานมา 

ปริมาณนําเข้าภายใต้ระบบ Ordinary Import ปริมาณนําเข้าภายใต้ระบบ SBS 

สถิติการนําเขา 

 วัตถุประสงคการบริโภคขาวนําเขาจากตางประเทศสามารถจําแนกเปน 4 ประเภท ดังนี้ 

1) บริโภคในครัวเรือนและรานอาหาร เฉลี่ยปละราว 10,000 - 100,000 ตัน (ระบบ SBS)  

2) นํามาแปรรูป เฉลี่ยปละราว 150,000 - 300,000 ตัน  

3) นํามาทําเปนอาหารเลี้ยงสัตว เฉลี่ยปละราว 300,000 - 400,000 ตัน  

4) ขาวสําหรับบริจาคเพ่ือใหความชวยเหลือตางประเทศ เฉลี่ยปละราว 50,000 - 200,000 ตัน    

 โดยรัฐบาลญี่ปุนมีนโยบายสต็อกขาวปละ 210,000 ตัน โดยจะเก็บไวเปนเวลา 5 ป หลังจากนัน้จะถูก

ระบายออกเพ่ือนําไปจําหนายในทองตลาด 

 ในปงบประมาณญี่ปุน 2018 (1 เม.ย 61–31 มี.ค 62) ญี่ปุนมีสถิตินําเขาขาวจากประเทศตางๆดังนี้  

59% 

13% 

1% 

23% 

4% 

สหรัฐฯ ไทย จีน ออสเตรเลีย อ่ืนๆ 

740 ตัน 
46% 

44% 

10% 

สหรัฐฯ ไทย จีน ออสเตรเลีย อ่ืนๆ 

273,616 ตัน 

60,000 ตัน 

286,000 ตัน 
13,203 ตัน 

33,936 ตัน 

2,423 ตัน 

7,614 ตัน 
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 การบริโภคขาวไทยสําหรับภาคครัวเรือน (table use) ในญีปุ่นนัน้ยังคงจํากัดเพียงตามรานอาหารไทย

ในญีปุ่ นสวนใหญและสินคาเมนูอาหารไทยแปรรูปบางสวน เนือ่งจากผูบริโภคญี่ปุ นไมนิยมซื้อขาวสารไทย  

เพื่อหุงทานเองที่บาน โดยผูบริโภคญี่ปุนนิยมขาวพันธุ Japonica ทีมี่ลักษณะใกลเคียงขาวญี่ปุ นมากกวา

อยางเชน ขาวสหรัฐฯและขาวออสเตรเลีย ซึง่เปนขาวเมล็ดสัน้ถึงกลางและสามารถตอบโจทยความตองการ

ผูบริโภคญีปุ่นไดดีกวาขาวหอมมะลิไทยซึ่งเปนพันธุเมล็ดยาว (Indica) นอกจากนี้ รานอาหารญี่ปุนก็นิยมนํา

ขาวสหรัฐมาใชเพ่ือทดแทนขาวญี่ปุนหรือนํามาผสมกันเพ่ือลดตนทุน   

 

 

 

 

 

 

 

 

 สําหรับขาวท่ีนําเขาภายใตระบบ SBS นอกจากนําไปใชบริโภคในครัวเรือน (table use) แลวบางสวนก็

นํามาใชในอุตสาหกรรมแปรรูปเชนเดียวกับขาวทีน่ําเขาในระบบ Ordinary Import ซึ่งสวนใหญนํามาใชเปน

วัตถุดิบในการผลิตอาหารและเครื่องดืม่หลายประเภท อาทิ เหลาสาเก เหลาโซจู ขาวอบกรอบ แปงขาว และ 

ชิโอะโคจิ เปนตน โดยพบวาขาวอบกรอบ (rice cracker) และมิโซะมีสัดสวนการใชขาวเปนวัตถุดิบในการผลิต

มากท่ีสุด บริษัทผูผลิตรายใหญหลายรายนําเขาขาวท้ังในระบบ Ordinary Import และ SBS โดยขาว SBS จะ

มีราคาโดยเฉลี่ยสูงกวาเนื่องจากเปนขาวที่ผูนําเขาและบริษัทผูผลิตเขารวมประมูลดวยกันโดยระบุประเภท

สินคาที่ตองการในการประมูล ซึ่งนํามาใชในการผลิตสินคาทีมี่คุณภาพมากกวา ทัง้นี ้ขาวที่ใชเปนวัตถุดิบใน

ข้ันตอนการผลิตมิโซะนั้นใชเวลาการดูดซับน้ําระหวางการนึ่งตางกันตามพันธุขาว โดยขาวไทยซ่ึงเปนขาวเมล็ด

ยาวใชเวลาดูดซับน้าํนานกวาขาวเมล็ดสัน้อยางขาวญี่ปุนหรือขาวสหรัฐ ซึง่เปนขอเสียเปรียบสําหรับขาวไทย 

ในดานประสิทธิภาพการผลิต และสงผลตอความตองการขาวไทยนอยกวาสหรัฐฯในอุตสาหกรรมผลิตมิโซะ 

หนาที่ 4/7 

สถานการณขาวไทยในญีปุ่น 
 

 

ตารางเปรียบเทยีบสถานการณ์ข้าวญ่ีปุ่นและไทย 

  ญ่ีปุ่น ไทย 

พนัธุ์ข้าว เมลด็ สัน้ (Japonica) เมล็ดยาว (Indica) 

ปริมาณผลผลิตตอ่ปีโดยเฉลี่ย 7.8 - 9 ล้านตนั 20 - 22 ล้านตนั 

ราคาขายปลีกข้าว/5 กก. ใน

ซปุเปอร์มาร์เก็ตญ่ีปุ่ น 
530 - 980 บาท 532 - 840 บาท 
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ขาวไทยที่จําหนายตามรานขายปลีกทัว่ไป อาทิ รานสะดวกซื้อ ซุปเปอรมารเก็ต สามารถแบงเปน 2 กลุมหลัก ไดแก 

ขาวสารบรรจุถุง และขาวแพ็คกลองพรอมทาน (rice pack)  

หนาที่ 5/7 

ขาวแพ็คกลองพรอมทาน 

Rice pack แบบอุนไมโครเวฟเปนทีน่ิยมในญีปุ่นเนือ่งจากสามารถตอบโจทยพฤติกรรมผูบริโภคญี่ปุนในปจจุบันทีใ่ช

ชีวิตเรงรีบมากข้ึน โดยเฉพาะคนวัยทํางานท่ีใชเวลาไปกับท่ีทํางานมากกวาและปรุงอาหารเองท่ีบานนอยลง Rice 

pack ท่ีจําหนายสวนใหญมีปริมาณบรรจุ 200 กรัม โดยมีหลากหลายแบรนดสินคาใหเลือกราคาตั้งแต 90 – 200 เยน 

ปจจุบันมีผูผลิตญี่ปุนท่ีนําขาวไทยเพ่ือมาแปรรูปเปน rice pack เชนกัน ซึ่งมีทั้งขาวหอมมะลิและขาวเหนียวนึ่ง 

จําหนายราคาตั้งแต 260 – 290 เยน 

ขาวสารบรรจถุงุ  

ขาวสารท่ีนําเขาจากไทยโดยท่ัวไปบรรจุถุงปริมาณ 5 กก. 

มีราคาจําหนายระหวาง 1,900 – 3,000 เยน สูงกวา

ราคาขาวญีปุ่นทัว่ไปทีจ่ําหนายระหวาง 1,900 – 2,400 

เยน ในขณะท่ีขาวญี่ปุนเกรดดีจะมีราคาจําหนายสูงกวา

ตั้งแต 3,500 เยน ข้ึนไป นอกจากนี ้ขาวสารญีปุ่นมีบรรจุ

ภัณฑหลายรูปแบบ 2, 5 และ 10 กก. เพ่ือรองรับความ

ตองการของลูกคาท่ีแตกตางกัน  

ข้าวสารไทย 5 กิโลฯในซุปเปอร์ฯญ่ีปุ่น 

ตัวอย่างแพค็ข้าวเหนียวไทย 200 กรัม 

ราคา 260 เยน 
ตัวอย่างแพค็ข้าวหอมมะล ิ200 กรัม 

ราคา 290 เยน ชัน้จาํหน่ายแพค็ข้าวญ่ีปุ่น 200 กรัม 
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 เมื่อเดือนมีนาคม 2019 ที่ผานมา บริษัท Yokoo Daily Foods ไดออกผลิตภัณฑ "ขาวปนดื่มได" วาง

จําหนายใหกับผูบริโภคทั่วไป โดยผลิตภัณฑนีเ้ปนผลิตภัณฑบรรจุถุงพรอมดื่ม (ตามรูป) ไดรับเสียงตอบรับจาก

ผูบริโภคดีเกินคาดหมาย และดวยเสียงเรียกรองของผูบริโภค บริษัทจึงไดออกผลิตภัณฑ "ขาวปนดื่มได" ชนิดลด

เกลือ 75% ออกวางจําหนายตามมาเม่ือเดือนกันยายนท่ีผานมา  

บริษัทวิเคราะหปจจัยท่ีทําใหผูบริโภคตอบรับสินคาชนิดนี้วาอาจ 

เปนเพราะท่ีผานมา"ขาวปน"เปนผลิตภัณฑท่ีนําขาวมาปนและมี 

ลักษณะเปนของแข็ง เม่ือบริษัทนําเสนอผลิตภัณฑในรูปแบบท่ี 

แตกตางออกไปจากเดิมจึงเปนท่ีสนใจของผูบริโภค นอกจากนี้  

ผลิตภัณฑท่ีบรรจุถุงพรอมดื่มลักษณะนี้ท่ีจําหนายในทองตลาด 

มักมีรสชาติเดิมๆ การท่ีมีรสชาติ“ขาวปน”ซ่ึงเปนรสชาติท่ีแปลก 

ใหม  อีกทั้งยังรับประทานไดสะดวกและรวดเร็วจึงทําใหเปนที่ยอมรับของผูบริโภค "ขาวปนดื่มได" 1 ถุงให

พลังงานเทากับ 200 กิโลแคลอรี่ และสามารถเก็บรักษาไดเปนเวลา 1 ป ทําใหเปนท่ีชื่นชอบของผูบริโภคและผูซ้ือ 

ในวงกวาง ซ่ึงมีความคิดเห็นตอผลิตภัณฑ เชน "สามารถกินไดตอน ไมมีเวลาหรือจะเก็บไวเปนอาหารสําหรับยาม

ฉุกเฉินก็ได" "เอาไวสําหรับกินตอนไมสบาย" "อยากไดผลิตภัณฑบรรจุถุงลักษณะนีที้่มีรสเค็มไมใชรสหวานแบบ

เยลลี่ท่ีขายอยูท่ัวไป" เปนตน 

  ผลิตภัณฑ "ขาวปนดื่มได" เคยเขาชิงรางวัลประเภท "กับขาวและอาหารกลอง ป 2019" ทีจ่ัดขึ้นโดย

หนังสือพิมพ The Japan Food Journal เปนรางวัลสําหรับผลิตภัณฑประเภทกับขาวและขาวกลองที่มีความ

โดดเดนของสินคา รวมถึงความโดดเดนดานการจําหนายและไอเดียซึ ่งคัดเลือกจากผลิตภัณฑทัว่ประเทศ       

การจําหนาย "ขาวปนดื่มได" ชนิดลดเกลือ 75% ซึ่งเปนสินคาออกใหมของบริษัทในครั้งนีไ้ดรับการตอบรับอยางดี

โดยเฉพาะผูบริโภคในกลุมพยาบาลและผูดูแล ดวยผลิตภัณฑทีล่ดเกลือลง 75% และยังคงความอรอย จําหนาย

ในราคา 200 เยน (หรือประมาณ 55 บาท) (ไมรวมภาษีบริโภค) ปริมาณ 130 กรมั   

 ผลิตภัณฑ "ขาวปนดื่มได" นอกจากความแปลกใหมแลว ยังมีฟงกชัน่อืน่ๆ ที่ทําใหผูบริโภคยอมรับไมวาจะ

เปนความสะดวกรวดเร็วในการรับประทานที่ตอบโจทยคนรุนใหมและวัยทํางานที่ตองใชชีวิตอยางเรงรีบ การที่ 

"ขาวปนดื่มได" สามารถเปนอาหารไวสําหรับรับประทานในยามฉุกเฉินจึงยิ่งไดรับการยอมรับในกลุมผูบริโภคที่

กวางขึ้น เพราะประเทศญี่ปุนเปนประเทศที่ตองเผชิญกับภัยพิบัติแทบทุกป นอกจากนี้ บริษัทยังออกผลิตภัณฑ

ชนิดลดเกลือ 75% เพ่ือตอบสนองความตองการของผูบริโภคสูงอายุท่ีตองระวังเรื่องสุขภาพและผูดูแลผูปวยตางๆ 

เพ่ือขยายกลุมเปาหมายออกไปไดมากข้ึนอีกดวย  
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ตัวอยางสินคาแปรรูปขาวของญี่ปุน 

ท่ีมา : เว็บไซต์บริษัท Yokoo Daily Foods 
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  ขาวท่ีนําเขาภายใตระบบ SBS เปนขาวทีผู่นําเขากําหนดมาตรฐานสินคาทีต่องการรวมถึงแหลงผูผลิต ซึ่งตาง

กับขาวในระบบ Ordinary Import ท่ีใชในอุตสาหกรรมแปรรูปและมีการแขงขันในดานราคาประมูลคอนขางสูง 

ปจจุบันขาวไทยท่ีนําเขาภายใตระบบ SBS ยังมีสัดสวนไมสูง โดยยังเปนรองประเทศคูแขงอยางสหรัฐฯและออสเตรเลีย

อยูมาก ซ่ึงลวนแตเปนประเทศผูสงออกขาวเมล็ดสั้นถึงกลางท่ีเหมาะกับการบริโภคของชาวญี่ปน จึงนับเปนโอกาส

สําหรับผูประกอบการขาวไทยในการนําเสนอขาวท่ีสามารถตอบโจทยการบริโภคในภาคครัวเรือนของชาวญี่ปุนได โดย

ผูสงออกขาวไทยอาจพิจารณากลยุทธท่ีตางออกไปดวยการนําเสนอขาวเชื้อสายไทยท่ีตรงกับพฤติกรรมผูบริโภคญี่ปุน 

เชน functional food ขาวกลองไรซเบอรี่ ขาวออรแกนิค เนื่องจากเทรนดผูสูงวัยและผูรักสุขภาพขยายตัวเพิม่ขึ้น 

รวมถึงการเพ่ิมปริมาณผลผลิตขาวเมล็ดสั้นเพ่ือรองรับความตองการของประเทศท่ีมีการบริโภคขาวเมล็ดสั้นโดยเฉพาะ 

ประเทศญี่ปุน เปนตน  

 

 อยางไรก็ดี ภาคเอกชนตองสรางความรวมมือกับภาครัฐในการสรางการรับรูสินคาใหมๆเปนอันดับแรกเนือ่งจาก

ชาวญีปุ่ นเปดรับสินคาใหมๆโดยเฉพาะสินคาตางประเทศคอนขางยากหากไมมีการใหความรูแกผู บริโภคกอนใน

เบื้องตน ชองทางหลักในการประชาสัมพันธขาวไทย คือ รานอาหารไทย เนื่องจากชาวญี่ปุนนิยมทานอาหารไทยตาม

รานอาหารมากกวาและไมนิยมซือ้ขาวไทยเพื่อมาหุงทานเองทีบ่าน  นอกจากนี้ อาจพิจารณากลยุทธอื่นๆเพิม่เติมใน

การสรางแรงดึงดูดใหชาวญี่ปุนหันมาสนใจบริโภคขาวไทยมากข้ึนโดยการ   

1) นําเสนอและประชาสัมพันธเมนูอาหารไทยใหมๆที่ประกอบดวยขาวไทยเปนหลัก อาทิ ขาวอบสับปะรด      

ขาวคลุกกะป ตามงานนิทรรศการหรือซุปเปอรมารเก็ต เปนตน 

2) นําเสนอขาวพันธุใหมๆรวมถึงวิธีนํามาใชแปรรูปตอผูผลิตหรือหนวยงานท่ีเก่ียวของกับสินคาขาว  

3) สงเสริมผูนําเขาหรือผูผลิตอาหารแปรรูปไทยใหพิจารณาใชขาวเปนสวนผสมเพ่ิมเติมในการผลิต โดยเฉพาะ

สินคาแบบพรอมทานเนื่องจากมีแนวโนมขยายตัวเพ่ิมข้ึนในญี่ปุนอยางตอเนื่อง 
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ขอคิดเห็นและขอเสนอแนะ  

ท่ีมาขอมูล 
(1) รายงาน “米の消費拡大について”, กระทรวงเกษตร ปาไม และ ประมงญ่ีปุน (MAFF) มิถุนายน 2019 

(2) รายงาน “米をめぐる関係資料”, กระทรวงเกษตร ปาไม และ ประมงญ่ีปุน (MAFF) กรกฎาคม 2019 

(3) The Japan Food Journal วันที่ 7 ตุลาคม 2019 

(4) วิธีการนําเขาขาวของญ่ีปุน โดยสํานักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ ณ กรุงโตเกียว มกราคม 2012  

(5) สถิติผลการประมูลนําเขาขาว, กระทรวงเกษตร ปาไม และประมงญ่ีปุน (MAFF)   

(6) http://www.yokoo-net.co.jp/ 

(7) บทวิเคราะหธุรกิจ/ อุตสาหกรรม ป 2019-21, “อุตสาหกรรมขาว” สงิหาคม 2019 โดย Krungsri Research 

(8) https://www.moc.go.th/index.php/rice-iframe-8.html  

สํานักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ ณ กรุงโตเกียว 

ตุลาคม 2562 
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