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Disclaimer: ขอมลูตางๆ ที่ปรากฎ เปนขอมูลที่ไดจากแหลงขอมูลที่หลากหลาย และการเผยแพรขอมูลเปนไปเพื่อวัตถุประสงคในการ

ใหขอมลูแกผูสนใจเทานั้น  โดยสํานักงานสงเสริมการคา

 ขาวเดนประจําสัปดาหจากสาธารณรัฐประชาชนจีน

ขนมไหวพระจันทร

 คุณเคยไดยินขนมไหวพระจันทรรสผักดอง 

บางไหม เทศกาลไหวพระจันทรที่ผานมาผูบริโภคจีนมีความนิยมล้ิมลองขนมไหวพระจันทร

ขอมูลจาก Hema Fresh (盒马鲜生) แสดงใหเห็นวาขนมไหวพระจันทรที่ทําสด ณ ที่ขาย

ตางๆ  รสแซลมอนวาซาบิ  รสผักดอง รสใสครีมลาวา

หมู รสถ่ัวแดง และรสอ่ืนๆ ที่เปนรสชาติแบบด้ังเดิม แสดงใหเห็นถึง

เปนเอกลักษณเฉพาะตัว  

 โดยปนี้ หลายแบรนดด้ังเดิมเร่ิมมีการพฒันารสชาติใหม

ขนมบะจาง  เทศกาลไหวพระจันทรปนี้ ไดยกระดับ

กระบวนการทําไสขนมไหวพระจันทรที่เปนแบบใสซอนใ

พีช ชั้นในสุดบรรจุลาวาครีมไขเค็มและหอดวยขาวเหนียวอีก

อาหารสามารถพัฒนาไดหลากหลาย อูฟางจายมีความตั้งใจสรางสรรคขนมไหวพระจันทรเพื่อดึงดูดผูบริโภครุนใหมวัย

หนุมสาวใหมาก ในชวงสองสัปดาหระหวางวันที่

พระจันทรอูฟางจายเพิ่มข้ึน 47% จากป

ขอมลูตางๆ ที่ปรากฎ เปนขอมูลทีไ่ดจากแหลงขอมูลที่หลากหลาย และการเผยแพรขอมลูเปนไปเพื่อวัตถุประสงคในการ

ใหขอมลูแกผูสนใจเทานั้น  โดยสํานักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ ณ เมอืงกวางโจว  จะไมรับผิดชอบในความเสียหายใดใดที่อาจ

 ขาวเดนประจําสัปดาหจากสาธารณรัฐประชาชนจีน

(Weekly News from China)
สํานักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ ณ เมือง

ประจาํวันที่ 16-22

 

ขนมไหวพระจนัทร “รสชาติแปลกใหม” มาแรงในประเทศจีน 

คุณเคยไดยินขนมไหวพระจันทรรสผกัดอง (梅干菜) รสกุงกามแดง (crayfish) รสหมูตมหนอไม 

บางไหม เทศกาลไหวพระจันทรที่ผานมาผูบริโภคจีนมีความนิยมล้ิมลองขนมไหวพระจันทรรสชาติ

แสดงใหเห็นวาขนมไหวพระจันทรที่ทําสด ณ ที่ขายที่ราน

ใสครีมลาวา (ไขเคม็) และอื่นๆ ท่ีเปนรสชาติใหม ไดรับความนิยมมากกวา รสใส

หมู รสถ่ัวแดง และรสอื่นๆ ท่ีเปนรสชาติแบบด้ังเดิม แสดงใหเห็นถึงแนวโนมความตองการของผูบริโภค

โดยปนี้ หลายแบรนดด้ังเดิมเร่ิมมีการพัฒนารสชาติใหม อาทิ อูฟางจาย (五芳斋) แบรนดเกาด้ังเดิมที่โดงดังมาจาก

ขนมบะจาง  เทศกาลไหวพระจันทรปนี้ไดยกระดับกระบวนการทําขนมไหวพระจันทรอยางสมบูรณแบบ 

ทําไสขนมไหวพระจันทรที่เปนแบบใสซอนใส เพื่อสรางขนมไหวพระจันทรหลายชั้น โดย

หอดวยขาวเหนียวอีกชั้นหนึ่ง ผูบริหารอีคอมเมิรซของแบรนดอูฟางจาย

สามารถพัฒนาไดหลากหลาย อูฟางจายมีความต้ังใจสรางสรรคขนมไหวพระจันทรเพื่อดึงดูดผูบริโภครุนใหมวัย

ระหวางวันที่ 22 สิงหาคม - 5 กันยายน ผลประกอบการโดยรวมของ

จากปที่แลว โดยมียอดขายรวม 15,000 กลอง เปนจํานวนขนมไหวพระจันทร 

ขอมลูตางๆ ที่ปรากฎ เปนขอมูลท่ีไดจากแหลงขอมูลที่หลากหลาย และการเผยแพรขอมูลเปนไปเพื่อวัตถุประสงคในการ

จะไมรับผดิชอบในความเสยีหายใดใดที่อาจ
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ขาวเดนประจําสัปดาหจากสาธารณรัฐประชาชนจีน 

(Weekly News from China) 
ประเทศ ณ เมืองกวางโจว                    

22 กันยายน 2562 

รสหมูตมหนอไม (腌笃鲜) เหลานี้

รสชาติแปลกใหมเพิ่มมากขึ้น 

ที่ราน Hema Fresh สาขา

และอื่นๆ ที่เปนรสชาติใหม ไดรับความนิยมมากกวา รสใส

แนวโนมความตองการของผูบริโภคที่แสวงหาความ

เกาด้ังเดิมที่โดงดังมาจาก

อยางสมบูรณแบบ โดยใช

หลายชั้น โดยชั้นนอกสุดคือผิวลูก

ของแบรนดอูฟางจายกลาววา 

สามารถพัฒนาไดหลากหลาย อูฟางจายมีความต้ังใจสรางสรรคขนมไหวพระจันทรเพ่ือดึงดูดผูบริโภครุนใหมวัย

ผลประกอบการโดยรวมของขนมไหว

เปนจํานวนขนมไหวพระจันทร 
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144,000 ชิ้น 

 เสิ่นตาเฉิง (沈大成) แบรนดเกาด้ังเดิมของเซี่ยงไฮ สรางสรรคขนมไหวพระจันทรใสหมูสไตลซูโจว ขนมไหว

พระจันทรรสกุงกามแดง (crayfish) รสหมูดํา (黑毛猪肉) รสหมูตมหนอไม (腌笃鲜) และอ่ืนๆ ซึ่งเปนท่ีนิยมเชนกัน 

 ขอมูลความพงึพอใจของผูบริโภคจากแพลตฟอรมอีคอมเมิรซไดชวยเปนแนวทางในการพัฒนาและเพิ่มประสิทธิภาพ

การผลิต นายเหมา เชี่ยนเหวิน (毛倩文) ผูอํานวยการฝายปฏิบัติการพาณิชยอีคอมเมิรซของบริษัทอาหารจือเวยกวาน 

(知味观) กลาวกับผูสื่อขาววาเทศกาลไหวพระจันทรในปนี้ จือเวยกวาน (知味观) เปดตัวขนมไหวพระจันทรใหมสอง

รสชาติคือรสบลูเบอรร่ีสไตลฝร่ังเศสและรสชีสมะมวง เนื่องจากขอมูล Tmall แสดงใหเห็นวาบลูเบอรร่ีและมะมวงเปนคํา

ที่มีความถ่ีสูงในการคนหา ดังนั้นบริษัทจึงพัฒนาสองรสชาติใหมนี้ โดยสองสัปดาหกอนเทศกาลไหวพระจันทร           

ยอดจําหนายขนมไหวพระจันทรจือเวยกวานสูงกวา 20 ลานหยวน เพิ่มขึ้น 38.6% จากปที่แลว 

 

ที่มา : http://www.xinhuanet.com/food/2019-09/16/c_1124999500.htm 

แปลและเรยีบเรยีงโดยสานักงานสงเสริมการคาในตางประเทศ ณ เมืองกวางโจว 

16 กันยายน 2562 

 


