
 ตลาดน าเข้าเนื้อสุกรญี่ปุ่นขยายตัวสูงเป็นประวัติการณ์ 
-ญี่ปุ่นขยายตลาดการน าเข้าเนื้อสุกรจากแคนาดาและสเปนเพิ่มขึ้น- 

 --------------------------- 
ข้อเท็จจริง 

ญี่ปุ่นเป็นประเทศหนึ่งที่มีการบริโภคเนื้อสุกรเป็นอันดับต้นๆ 
ของโลก โดยส่วนแบ่งตลาดการบริโภคเนื้อสุกรในประเทศนั้นมี
ความผันผวนอย่างมาก กล่าวคือปริมาณการน าเข้าเนื้อสุกรได้
เพ่ิมขึ้นจากร้อยละ 47 ของปี พ.ศ.2550 เป็นร้อยละ 51 ในปี 
พ.ศ.2560 ถือเป็นตัวเลขท่ีสูงเป็นประวัติการณ์ และมีสัดส่วนของ
การน าเข้ามากกว่าปริมาณที่ผลิตภายในประเทศ โดยมีแคนาดา
และสเปนเป็นแหล่งน าเข้ารายส าคัญ ซึ่งโดยทั่วไปแล้วประเทศ
ญี่ปุ่นจะน าเข้าเนื้อสุกรในยามที่ผลิตภัณฑ์ภายในประเทศขาด
แคลนเท่านั้น 

อย่างไรก็ตาม ข้อมูลจากองค์การเพ่ือการพัฒนาอุตสาหกรรมการเกษตรและปศุสัตว์ของประเทศญี่ปุ่น
เปิดเผยว่า สัดส่วนการจ าหน่ายเนื้อสุกรน าเข้าในช่วง 1-2 ปีที่ผ่านมานั้นเพ่ิมขึ้นอย่างรวดเร็ว โดยใน 6 เดือน
แรกของปี พ.ศ.2561 มีการน าเข้ามากว่าร้อยละ 62 ซึ่งเพ่ิมข้ึนกว่าปีที่ผ่านมาถึงร้อยละ 18 เป็นผลมาจากการ
ระบาดของโรคท้องร่วงติดต่อในสุกร (PED) ที่พบในลูกสุกรเมื่อปี พ.ศ.2557 

ผลกระทบจากการแพร่ระบาดของโรคท้องร่วงติดต่อในสุกรนั้น ไม่เพียงแต่จะสะท้อนกลับในแง่ของ
ปริมาณการผลิตที่ลดลงเท่านั้น แต่ยังรวมไปถึงราคาขายส่งที่เพ่ิมสูงขึ้นประมาณร้อยละ 20 เมื่อเทียบกับราคา
เนื้อสุกรก่อนเกิดโรคระบาด จากสภาวการณ์นี้ผู้ประกอบการซูเปอร์มาร์เก็ตเห็นตรงกันว่า เมื่อค านึงถึง
เสถียรภาพของสินค้าและผลก าไรแล้ว มีความจ าเป็นที่จะต้องน าเข้าเนื้อสุกรทดแทนเท่านั้น  

ทั้งนี้ จากการน าเข้าเนื้อสุกรที่เพ่ิมขึ้น ตามสถิติการค้าของกระทรวงการคลังปริมาณของสุกรแช่แข็งที่
น าเข้าตั้งแต่เดือนมกราคมถึงเดือนตุลาคมปี พ.ศ.2561 ญี่ปุ่นน าเข้าเนื้อสุกรจากสเปนมากกว่าเดนมาร์กเป็น
ครัง้แรก เช่นเดียวกับการน าเข้าผลิตภัณฑ์สุกรแช่เย็นจากแคนาดาทีม่ีปริมาณเพ่ิมข้ึนสามเท่าในรอบสิบปี 

ผลิตภัณฑ์ของแคนาดานั้น เน้นการพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือส่งออกมายังญี่ปุ่น หน่วยงานส่งเสริมและ
พัฒนาการส่งออกเนื้อสุกรนานาชาติกล่าวว่า "มีซูเปอร์มาร์เก็ตจ านวนมากที่เพ่ิมการสั่งซื้อมากขึ้นในปีนี้" โดย
แคนาดาส่งออกร้อยละ 70 ของปริมาณเนื้อสุกรที่ผลิตในประเทศ แคนาดามีจุดแข็งที่แตกต่างจากประเทศอ่ืน 
ในเชิงของประสิทธิภาพที่สามารถปรับเปลี่ยนและยืดหยุ่นให้ตรงกับความต้องการของตลาดได ้เช่น การแล่เนื้อ
สุกรทีเ่ป็นไปตามมาตรฐานของญี่ปุ่น จึงท าใหมี้ชิ้นส่วนที่ต้องทิ้งน้อยลงซึ่งช่วยลดต้นทุนได้ 
 



 
      ส าหรับผลิตภัณฑ์จากสเปน “สุกรพันธุ์อิเบริโกะ ( Iberian pig)” เป็นสุกรชั้นดีของสเปน และได้รับ
ความนิยมในกลุ่มของผู้บริโภค ประกอบกับค่าแรงงานที่ไม่สูงมาก เนื้อสุกรอิเบริโกะจึงถูกกว่าเนื้อสุกรขาวจาก
เดนมาร์คถึงกิโลกรัมละประมาณ 5 บาท ดังเป็นผลให้เกิดการขยายอุปสงค์ของเนื้อสุกรชนิดนี้ 

 
ที่มาข่าวและรูปภาพ : NIKKEI Online วันท่ี 10 ธันวาคม 2561 
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https://www.pork.org/facts/stats/u-s-pork-exports/world-per-capita-pork-consumption/  
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