
 
รายงาน Business Creation and Networking 

สคร. ชิคาโก ประเทศ สหรัฐอเมรกิา 
วันที่ 12 เดือน เมษายน พ.ศ.  2559 

1.  ข้อมูลบุคคล/องค์กรท่ีเข้าพบ:   
   ชื่อ 1. Jeerasak  Boonlert ต าแหน่ง Owner 
 2. Suda  Oun-In ต าแหน่ง Owner 
บริษัท Thai D-Jing      (Mobile Cuisine)    
ท่ีอยู่   1523 Stanton Road เมือง New Orleans รัฐ/รหัส LA 70130 
ประเทศ สหรัฐอเมรกิา โทรศัพท์ 504-432-7696   โทรสาร   
   Email jeerasakindia@gmail.com Facebook    thai.djing  

 
 
 
 
 
 
2.  รายละเอียดบริษัท/องค์กร:         

2.1  ก่อตั้งเมื่อ:      สิงหาคม 2558 
2.2  ประวัติความเป็นมา:    คุณจีระศักดิ์ บุญเลิศ  เคยมปีระสบการณ์ท างานฝึกงานครัวจากร้าน La Thai ซึ่ง 
เป็นร้านที่มีช่ือเสียงของเมืองนิวออรล์ีนส์และเป็นร้านที่ได้รบัตราสญัญลักษณ์ Thai Select Premium จากกรม  
ส่งเสริม การค้าฯ กระทรวงพาณิชย์ และได้ลาออกเพื่อท าธุรกิจของตนเอง ซึง่เมือ่เดือนสิงหาคม 2558 
คุณจีระศักดิ์ได้รบัใบอนญุาตของเมืองนิวออร์ลีนส์ในการประกอบธุรกิจจ าหน่ายอาหารไทยในรูป Food Truck 
ซึ่งเป็น Thai Food Truck คันแรก             รล์ีนส์ โดยใช้ช่ือ Thai D-Jing  ก่อนจะมาเป็นรถ Food Truck 
คุณจีระศักดิ์ ได้ซื้อรถ Truck Chevrolet P30 (ปี 1993) และได้ดัดแปลงตกแต่งภายในใหมห่มด โดยการติดตั้ง    
อุปกรณ์เตาแก็ส และเครือ่งดูดควัน และสร้างช้ันวางของ/อปุกรณ์ต่างๆ โดยผ่านการตรวจสอบของหน่วยงานเมือง 
นิวออร์ลีนส์  

2.3  รูปแบบของการด าเนินธุรกจิ     
 โรงงานผูผ้ลิต  ผู้สง่ออก   ผู้น าเข้า 
 ผู้ขายสง่  ผู้ขายปลีก   บริษัทตัวแทน 
 ห้างสรรพสินค้า  ห้างสรรพสินค้าเฉพาะ   องค์กรระหว่างประเทศ 
 องค์กรทางการค้า  องค์กรไม่แสวงหาผลก าไร   อื่นๆ (โปรระบุ) Food Truck 
เป็นรถ Food Truck จ าหน่ายอาหารไทยโดยมีครัว-อุปกรณ์ติดตั้งในรถ ปรุงอาหารสดให้กับลูกค้า 
เมนูทีจ่ าหน่าย มี ผัดไทย ผัดกระเพา แกงเขียวหวาน (เสริฟกับข้าวหอมมะล)ิ ปอเปี๊ยะกุง้ ชาเย็น (ไทย)  
กาแฟเย็น (ไทย) ราคาอาหารมีตัง้แต่ 5 เหรียญฯ 7 เหรียญฯ และ 10 เหรียญฯ  จะจอดขายอยู่ 3 แห่ง   

 

 

  



 
 
 
แห่งละ 2 วันในเมืองนิวออรล์ีนส์ตามย่านธุรกจิ โรงพยาบาล มหาวิทยาลัย และในวันเสารจ์ะขายปาทองโก๋และ              
กาแฟไทยในตลาดฟารม์ (Farmer Markets) ชานเมืองนิวออร์ลีนส์         -                    จะเริม่จ าหน่าย 
ตั้งแต่เวลา 11.00 น ถึง 14.00 น. ซึ่งผัดไทยเป็นเมนทูี่ขายดีที่สุด  

 
3.  สรุปผลของการหารือ/เข้าพบ: 

ร้านใช้วัตถุดิบสินค้าของไทยซึ่งหาซือ้ได้ง่ายจากร้านขายปลกี/ขายส่ง/สินค้าอาหารเอเชีย ซึ่งมจี านวนหลาย  
แห่งในเมอืงนิวออร์ลีนส์และชานเมือง นับตั้งแต่เปิดกจิการมาร่วมหนึ่งปี ร้านได้รบัผลตอบรับที่ดีจากลูกค้า   
จ านวนมาก นอกจากนี้คุณสุดาซึ่งจบการศึกษาด้านอาหารได้ผลิตซอสบรรจุขวดขายตามฟารเ์มอร์มาร็เก็ต 
โดยผลิตซอส 3 ชนิด ได้แก่ ซอสผัดไทย ซอส Peanut Butter และซอส Sweet & Sour 
ขณะนี้ บริษัท/ร้านต้องการขยายตลาดในการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์เข้าสู่ห้าง/ร้านค้าต่างๆ ซึง่จะต้องปฏิบัต ิ
ตามกฎระเบียบ/ข้ันตอนต่างๆ   อาทิ การติดฉลากบนผลิตภัณฑ์ การผลิตในโรงงาน ฯลฯ  
    หน่วยงานภาครัฐของเมืองนิวออรล์ีนส์มีนโยบายสนับสนนุสินค้าที่ผลิตในท้องถ่ิน โดยได้ช่วยประสานงาน 
ติดต่อกับหน่วยงานต่างๆ ที่เกี่ยวข้อง อาทิ การจัดสง่ผลิตภัณฑ์ไปตรวจสอบในห้องแลปเพื่อจัดท า Nutrition  
Facts  ซึ่งขณะนี้ร้านได้รบั                                                    ในข้ันตอนต่อไป 

 
4.  ข้อคิดเห็น/เสนอแนะ: 

หน่วยงานภาครัฐของเมืองนิวออรล์ีนสเ์ป็นอกีภาครัฐหนึ่งทีม่ีบทบาท/นโยบายสนบัสนุนการผลิตผลิตภัณฑ์  
ในท้องถ่ิน โดยการให้ความช่วยเหลือธุรกิจขนาดเล็กแบบครบวงจร ซึ่งจะสง่ผลดีต่อการพฒันาเศรษฐกิจ 
ระดับทอ้งถ่ินไปจนระดบัรัฐ อกีทั้งหากผู้ประกอบการได้สมคัรเข้าร่วมเป็นสมาชิกของสมาคมภัตตาคาร/ 
ร้านอาหาร หรอืกลุม่ฟารม์เมอรม์ารเ์ก็ตจะช่วยสร้างเครือข่าย                    ฒนา/ปรับปรุง 
ผลิตภัณฑ์และลูท่างการขยายตลาดในอนาคต 
 

 
    ส านักงานส่งเสริมการค้าระหว่างประเทศ ณ นครชิคาโก 
      12  เมษายน 2559 
 
        

    


